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Editorial | Main Matsuri Magazin

Liebe Japan-Freunde,

manche Geschichten wirken, als gehorten sie in die Vergangenheit — und begegnen
uns plotzlich mitten in der Gegenwart. Unser Titelthema tiber die Samurai setzt
genau dort an: nicht beim vertrauten Bild des Kriegers, sondern beim Blick auf eine
Welt zwischen Feder und Schwert. Im Mittelpunkt steht Otsuka Rytnosuke, der
eine der altesten Samurai-Schulen Japans fiihrt, mit Hauptsitz in Deutschland.

Im Gesprach mit Dr. Shogo Akagawa geht es um Handel, Geopolitik und die Frage,
wie sich die Beziehungen zwischen Japan, Deutschland und Europa verandern.
Gleichzeitig erzahlen viele Beitrage von Verbindungen, die oft erst auf den zweiten
Blick sichtbar werden. So arbeitet eine Berliner Porzellanmanufaktur auch fiir ein
mit zwei Michelin-Sternen ausgezeichnetes Restaurant in Tokyo — ausgerechnet in
einem Land, das selbst als Wiege grof3er Porzellankunst gilt.

Daneben fiihrt diese Ausgabe nach Tohoku, in eine Region, die selten ganz oben auf
der Reiseliste steht. Wir besuchen beriihmte Filmkulissen in Japan, werfen einen
Blick auf Manga, Anime, Musik und Gaming und erzahlen Geschichten aus Sport
und Kulinarik. Geschichten, die zeigen, wie unterschiedlich die Wege zwischen
Deutschland und Japan verlaufen konnen — manchmal offensichtlich, manchmal
unerwartet.

Viel Freude beim Lesen!
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D Titelstory | Samurai

er Krieg e

der nie kampfte

und }lnSt

Eines der bertiihmtesten Kriegerbilder der Weltgeschichte wurde im Frieden gepragt. Er ist|
uberall: in Filmen und Serien, in Mangas und Animes, in Videospielen und Unternehmens- " %}

philosophien. Der Samurai ist langst mehr als eine japanische Figur. Was jedoch kaum "=z~

jemand weiB: Dieses Bild von Wiirde, Disziplin und Unbeugsamkeit wurde nicht auf dem 7/ ¢
Schlachtfeld geformt, sondern im Frieden — von Mannern, die selbst nie gekampft hatten. .f! ¥
Mannern wie Yamamoto Tsunetomo. Nicht dass es zuvor kein Ethos gegeben hatte, aber - ”-
erst die lange Friedenszeit gab ihm die Form, in der es die Welt heute kennt.

M sunetomo war Samurai. Er wurde
¥ 1659 geboren, in einer Epoche,

die seit Generationen weitgehend
befriedet war, und starb 1719, ohne je in

" einem Feldzug gestanden zu haben. Und
, doch diktierte er einen der spiter ein-

flussreichsten Texte zur Samurai-Ethik,

*_die wir heute als Hagakure kennen. Sein

berithmtester Satz: »Der Weg des Samu-

. rai ist der Tod.« Geschrieben von einem

Mann, der in einem Zimmer aus Holz
und Papier saf3.

Krieger aus einem Machtvakuum

Die Samurai entstanden im Chaos des 12.
Jahrhunderts: bewaftnete Gefolgsleute,

die jhren Herren bedingungslos dienten.
Ihr Name leitet sich von saburau ab, die-
nen. In den Biirgerkriegsjahrhunderten
perfektionierten sie Reitkunst und den
Umgang mit Bogen, Speer und Schwert
(katana). Die frithen Samurai waren da-
bei vor allem berittene Bogenschiitzen,
das Bild des Schwertkdmpfers entstand
erst spater. Eine Welt, die Tsunetomo nur
aus Texten kannte. Das Katana wurde
zum Sinnbild des Standes. Seine Herstel-
lung war ein wochenlanger Prozess: Lage
um Lage gefalteter Stahl, immer wieder
erhitzt, gehdmmert, abgekiihlt. So ent-
stand nicht nur eine Waffe, sondern ein
Gegenstand, der Generationen iiberdau-
erte.
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von Marion Blythe *

Grofle Feldziige blieben weitgehend aus.
Zwar trugen die Samurai weiter Kata-
na und das kiirzere Wakizashi, doch sie .
zogen sie selten. In diese Phase relativer %
Ruhe wurde Tsunetomo hineingeboren.  *
Krieg kannte er nur aus Erzihlungen.
Vielleicht liegt genau darin der Schliissel = - VA
zu seinem Werk: Wer nie kampfte, ver- |
dichtete das Ideal umso stirker.

Feder und Schwert

In den Han-Schulen der Edo-Zeit war
ein junger Samurai nicht nur auf dem
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Ubungsplatz, sondern saff auch am
Schreibtisch: Er bildete sich weiter in
konfuzianischer Ethik, Kalligraphie, Ver-
waltung und Dichtung. Das Ideal hiefl
bunbu ryodo, der Weg von Feder und
Schwert. Doch Kampfen allein machte
langst noch keinen Samurai, erst im Zu-
sammenspiel von Waffe und Bildung lag
das Leitbild des Standes.

Tsunetomo verkorperte dieses auf eigen-
timliche Weise: Er war kein Kiampfer,
aber ein Mann von tiefer Loyalitit und
Haltung. Als sein Herr Mitsushige 1700
starb, wollte Tsunetomo ihm folgen: juns-
hi, die Gefolgschaft in den Tod. Doch
diese Praxis war bereits verboten. Statt-
dessen zog er sich als Ménch in die Berge
zuriick. Und begann zu schreiben.

Emotionale Kontrolle war Grundbedin-
gung des Standes. Loyalitdt stand tber
allem Personlichen. Selbst Gewalt war
nicht willkiirlich: Sie war rechtlich ge-

rahmt und sozial kontrolliert. Wer seine
Ehre verlor, hatte im duflersten Fall die
Moglichkeit zum seppuku, einem rituali-
sierten Suizid-Akt mit Zeugen.

Der Samurai war dabei keine einheitliche
Figur. Zwischen dem hochrangigen Va-
sallen des Shogun und dem niedrig be-
soldeten Provinzbeamten lagen mitunter
Welten. Viele waren Stadtaufseher, Archi-
vare, Verwaltungsbeamte. Sie studierten
Texte tiber Schlachten, die ihre Vorfahren
geschlagen hatten. Tsunetomo war einer
von ihnen.

Der Anfang eines Mythos

Mit der Meiji-Restauration 1868 begann
das Ende des Standes. Japans Staats-
struktur wurde radikal modernisiert:
Eine Wehrpflichtarmee ersetzte die alten
Gefolgschaftsverbinde, und in den fol-
genden Jahren verlor der Samurai-Stand
seine Privilegien. Auch das offentliche

Samurai | Titelstory (€

Tragen von Schwertern wurde untersagt.
Doch der Mythos von der Wiirde und
Disziplin der Samurai verschwand nicht.
Er wurde weitergetragen, von den Nach-
fahren alter Samurai-Familien und in den
koryu, den traditionellen’ Kriegskunst-
schulen, die ihr Wissen und die Tradi-
tionen und Riten aus der Edo-Zeit noch
heute von Generation zu Generation wei-
tergeben.

Daneben lebt der Samurai in Unterneh-
menskulturen und schliefflich in Filmen,
Serien, Mangas und Videospielen, weit
tiber Japans Grenzen hinaus. Was einmal
Standesrecht war, wurde Popkultur. Was
Pflicht war, wurde Faszination. Tsuneto-
mo hatte {iber eine Welt gesprochen, die
sich bereits wandelte. Was blieb, war sein
Kodex. Der Samurai, den die Welt kennt,
ist aus Gewalt geboren und im Frieden
geformt - und eine seiner eindringlichs-
ten Stimmen saf in einer Monchszelle
und diktierte tiber den Tod. (<
<N

oS \_\.\ b _‘ |
v
. \

© Bild: JW Studio /Adobe, KI-generiert



8

o Titelstory | Samurai

HEFHEDHITE S ELHHBERLBRDOT LD AR RICIED SN BRI R 5, B+ 7
ZAETAT =L ESIIEREEAOMCE (358 L% A5, KIS HALZITOF
TE TRV LI LE KD AL DHISZEWO DI, J8U FHEL ANEDRE I ENS TOAX—I3 i, T
EENTDOTIE L FHIERHUCTAEDNIZE DL NI T LT, HbIE ~HEM- 2T L DIEN

LK CIUAEBD IS AN ST ool &, ZTNLAHNC I DM FIE LR o Tz bl

TRV I RO FIAR 2R T HIR DS IE L E 5T D TH %,

WK T Tho7z, 1659FICEE
N HEHRICE DT> TRIFRH DT
MoTeRERICE B 1T19FICRT 5
XC.—ELLTCHMETRZEIEEM>
2o TNTEMIE RICK LEICEET
BERLTENOHALNE 7 i Uz,
SHbNONDERIE L THSED
THHMMOREELLTEE TR
THEEEIIFEHRTLEERDITZD | —
W AREBTTEIHRBICESTD
TEHRIC K> TEEEN T,

WeHOZEAMBEFNEKE D

KT 1 2HdDEE. O TIHEAE LTz,
FNUE B ISR MEICEMLTERE
LIcRETBThoTc, T/ T A
B EHT B ESR5S ICHKT S,

RE7bidEiMhe s 8, JJoknze

ENTWS T AIOR LI, FICE  FICHOloTHES Y Te, REIEAE
LFOSOHFTHO T)ZPLETE FEIEFIFEALRLISEN ST R
FEELTOREBMNEE LD, HIFMKARELTTIEHEZFTTIW
TobEDTETHEL, FHNEWZ 1o TNkt idmTho7.C
BLTUOHISE M .

FeHFTIER T B
PTOFMETE ST 7 B
OBLEICIIMEME §
DITRRZELI JEZ "
HRQt#MziEoRkL o
AL IlEmed,.C
SLTEAHENIZD
FE G HREE TR
UREREDOKRZIE
AT NE—IR §
DTH-oTe, e
1603 ILFR ¢ [ __
WBESHL MIE S 8 -
HAZIZIF _EHAT B ! © Bilder: Josiah.S /Adobe Stock




D LR AR RIS BEld 2%
T2 B HRE X WIREDHDE D
WCBE IR o1z, BEHLFTICTE,
WDELEORND B, —EL¥ DM
STeB TN Z AW ZF 955l
BRESE2ENTEONE LN
A

LA

PR OERTIE. E VR EIE
B2 TR MBI 5Tz,
BZOME, EE TBL Z LD
BICIATED TH B0 F DB NEL
R E e AT, L UL BES 72
FCIFRLUTR I3 A0EST R
DI F. ZDF D1 H->
720

HEE C OB DN 2B T
HLUTW e I AT R o7ehN,
FOEBOE S ZH AT \TH
572, 1TO0EIC EF < BN E
LicE HEIZTOE%EEB L
fe——FE. TixbbEICHT AL
WKL T UL LZOBEE X TICED

ENTW DD
W EEE LTI
HICRERE LT Z L
TEZHDI,
G DO HIENE R L
DH IR NE IR
WHEARZMFTH->
7z o B E A
BT ETRTCICE
LEINZ BT
TALBEMNLTE N3
DTEEM>Tz, )
Z U TER I REH
FHOHFITENN .
RN RIS
TV %872k o
SieHICIR. Bk
DFERL LU TYIRE
EWV D FEIR A VR
TNTW e,

K> U T—HEFEETIEZD S
o MED LMARE L FHEM 21
Z BABAR DG N & DRI, K
FEDENDH T, ZIITHHDEE
1 BRERMR ITRE TH o T 51
HDE S T AEIC DWW TE M N X
ERPNEBHEZDOOEDTHS
7co

MEEDIED

18684EDBHBEH 2 # I . LR
DENIRE ST HARDESFAHIZ
WAMSEMRIEE N, MEHNc LS
HRDIHRDOFENEMICHK>TRD
D FEEEDS BICR L HEIZZ D
Kt oo 12, INDEGTOF T] BT
N, L L. RE0 e HEIC
FObBMERIIEALELCLIZEN >

Samurai | Titelstory e

© Bild: lenovo/Adobe; KI-generiert

2o ZNUEEHSHOEDRFRD TRz H
LR O, it B4
TR EHIR BRI IS KD
%c%%%b\\h‘(b\’) 7’20

SHICHK T BE AL DHRICEZITHE
M B, 7L RT < 8, E T4
TF—L7ZBU T HARDEEZ X5 )
WA TEERE T TN 2. 0D TED
DIREITH -T2 DM Ry T HVF+
— e E O D TEETHSTZED
I RO R I T2 HEIDEE- T2
DI, T TILE DO DDH - HFIC
DNTThoTz. T Tz DI D R i
DHTHo Tz HANMS R LT, 57
HOFICEEZN FRDOSBICFEAED
Nl Z L TEFDREMGESFED—
DI AEEICED FEIC DWW T R LTz
BOEDOTH->Tz, 0o

Bild: Josiah.S /Adobe



10
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it Schwert vor uns. Doch”

dieses Bild ist unvollstindig. Tatsachlich gab es Frauen au$idem Krlegerstand die
___M[affen trugen, Burgen verteidigten und selbst in die Schlacht\Z Zogen.

ereinfachend kann man von
Vweiblichen Samurai  sprechen.

Historisch begegnet man haufi-
ger den Bezeichnungen Onna-bugeisha
oder Onna-musha - Frauen aus der Krie-
gerklasse mit Waffenausbildung. Diese
Begriffe waren jedoch keine festen Titel.
Die Quellenlage ist fragmentarisch, und
kdmpfende Frauen wurden oft nicht ein-
deutig erfasst.

Ein bekanntes Beispiel ist Tomoe Gozen,
die im 12. Jahrhundert im Genpei-Krieg
kampfte und als auflergewohnlich tapfer
beschrieben wird. Ihr Andenken wird bis
heute gepflegt, etwa in einem Museum in
der Nagano-Prifektur.

Die Mehrheit der Krieger war ménnlich.
Doch Funde relativieren dieses Bild: Bei
Ausgrabungen des Schlachtfelds von Sen-
bon Matsubaru (1580) wurden unter 105
Skeletten etwa 30 bis 35 Prozent als weib-
lich identifiziert. Die Deutung ist umstrit-
ten, deutet aber auf eine starkere Beteili-
gung von Frauen hin.

Neben der Verteidigung von Burgen iiber-
nahmen Frauen auch Aufgaben als Leib-

wichterinnen. Als Waffe war besonders
die Naginata verbreitet, eine fiir den Dis-
tanzkampf geeignete Stangenwaffe mit ge-
bogener Klinge. Thre Lebenswege waren
unterschiedlich: Einige genossen Anse-
hen, andere wurden marginalisiert. Nach
der Meiji-Restauration (19. Jh.) wurde der
Samurai zunehmend als ménnliches Ideal
stilisiert. ~ Kriegerinnen verschwanden
weitgehend aus dem Geschichtsbild.

1 Christian Gerhard

on Ch # Gerhard

Heute erleben sie eine Riickkehr, in Ani-
me, Manga und Spielen. Dort erscheinen
Samurai-Frauen oft selbstverstidndlich.
Auch manche Japaner halten sie deshalb
fiir reine Fiktion, widhrend Museen und
Forschung in Japan ihre historische Rolle
neu beleuchten.

Weibliche Samurai waren nie die Mehr-
heit. Aber sie waren Teil der Geschichte.

Unser Autor lebt in Japan und ist Diplom-Ostasienwissenschaftler. In
seinen Romanen verbindet er japanische Geschichte mit erzahleri-

scher Fiktion.

BUCHER:

Shinwa, Stimmen der Nebelwélder, Droemer Knaur
Shinwa, Das Echo der Worte, Droemer Knaur

(Auch als Horbuch bei Audible)

SOCIAL MEDIA:

Instagram: @author.japan.christian.gerhard

TikTok: @author.japan
YouTube: @AuthorJapan
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Da

ist echt

Mit elf Jahren las Markus Losch Shogun. Die Faszination blieb nicht beim Lesen. Er begann
sich mit japanischer Kampfkunst auseinanderzusetzen. Beim Training merkte er schnell,
dass moderne Kampfsportarten ihm nicht das boten, wonach er wirklich suchte. Kurzerhand

zog er nach dem Sghulabschluss nac

kushin Itto-ryi Hyoho, eine d
rithmtesten Samurai-Schule
und wurde als Schiiler aﬁfge' (o)
Das Training bestimmte 'Sei A :f/
bis zu zehn Stunden am Tag. Nach yier

Jahren legte er die Meisterpriifung ab.
#

o5
In Tokyo fand er schliefllich die

Was dann folgte, iibersteigt wohl das,
was sich ein Elfjahriger mit einem Ro-
man in der Hand vorgestellt haben diirf-

e

AR e Soke der Schule, Otsuka

Yoichiro, adoptierte ihn rechtskraftig als
einen Sohn und Nachfolger. Markus

df6sch legte seinen Geburtsnamen ab,

nahm den Namen Otsuka Ryanosuke an
und wurde damit Teil einer Familie, die
ihre Geschichte tiber 800 Jahre zuriick-
verfolgen kann - bis zu den Wurzeln des
Taira-Clans, einem der drei urspriing-
lichen Samurai-Clans Japans, der direkt
vom Kaiserhaus abstammt.

S Schwert

h Japan, um eine traditionelle Schule zu studieren.

Diese Form der Erwachsenenadoption
hat'in traditionellen japanischen Kiins-
ten und Familienbetrieben seit Jahrhun-
derten Tradition: Wer keinen geeigneten
Erben hat, adoptiert den besten Schiiler.

Der deutsche Samurai
Seine leiblichen Eltern akzeptierten

den Schritt. »Sie waren immer der Mei-
nung, dass ich das tun soll, was mir wich-

0-ryt Hyoho

© Bild: Hokushin Itt



tig ist und womit ich gliicklich werdex,
sagt Otsuka. Die Medien fanden bald
einen Namen fiir ihn: der deutsche Sa-
murai. Heute fithrt er als erster Nicht-
Japaner weltweit eine altjapanische Sa-
murai-Schule als Soke. Die Hokushin
Itto-rya Hyoho wurde 1820 gegriindet,
und ihr Hauptsitz befindet sich heute in
Deutschland.

Die Hokushin Itto-rya gehort zu den
Koryii, den alten Kriegskiinsten aus der
Zeit vor der Meiji-Restauration. Sie wur-
de nie modernisiert, nie fiir den sport-
lichen Wettkampf angepasst. Uberliefert
wird nicht nur Schwertkampf, sondern

© Bilder: Hokushin Itt6-ryt Hyoho

ein vollstindiges System aus verschiede-
nen Waffendisziplinen, taktischem Den-
ken fir reale Kampfsituationen sowie
Etikette und Philosophie. Im 19. Jahr-
hundert zdhlte die Schule zu den drei
einflussreichsten ihrer Art in Japan.

Ursprung des modernen Kendo

Zu dieser Uberlieferung gehért auch
ein freies Kampftraining, das sogenann-
te Gekiken. Otsuka beschreibt es als di-
rekten Vorldufer des modernen Kendo.
»Hier geht es nicht um sportliche Punkte,
sondern um das Anwenden von Techni-
ken unter Bedingungen, die einem ech-
ten Kampf entsprechen«, sagt Otsuka.
Der ganze Kérper gilt als Ziel, historische
Riistungsschwachstellen eingeschlossen.

Wer heute bei der Hokushin Itt6-ryt
einsteigt, arbeitet von Anfang an auf den
Umgang mit echten Schwertern hin. Im
Battojutsu, der Kunst des Ziehens und
Schneidens, wird von Anfang an mit dem
scharfen Schwert geiibt. »Nur so lassen
sich die Feinheiten von Schnittfiihrung,
Prazision und mentaler Ausrichtung
vollstindig erfassenc, sagt Otsuka. Beim

Partnerkampf wird anfangs mit Holz-
und Bambusschwertern trainiert.

Neben dem Schwertkampf umfasst das
System auch Naginatajutsu, Sojutsu und
Jijutsu. »Philosophie, Strategie und Eti-
kette sind keine Ergdnzungen, sondern
feste Bestandteile des Trainings. Das Ziel
ist ein ganzheitlich ausgebildeter Mensch,
nicht nur ein blof3er Kdmpfer, sagt er.

Abkehr von Tradition und Werten

Ausgerechnet in Japan selbst findet
diese Art von Tradition immer weniger
Interessierte. Moderne Kampfkiinste wie
Kendo oder Judo wirken
auf viele zugénglicher:
Sie bieten klare Struktu-
ren, schnelle Fortschrit-
te und viele Graduie-
rungen. Die klassischen
Schulen verlangen das
Gegenteil:  jahrelange
Hingabe ohne &duf3ere
Bestitigung. Viele jun-
ge Japaner entscheiden
sich fiir den moderneren

Weg.

In Europa ist das Interesse dagegen ge-
wachsen. »Viele Menschen suchen heute
nach authentischen, traditionellen Sys-
temen, die nicht nur korperliche Fahig-
keiten vermitteln, sondern auch Werte,
Struktur und Orientierung bieten«, sagt
Otsuka. Filme wie Der letzte Samurai
oder Serien wie Shogun konnen ein ers-

Otsuka Rytnosuke | Titelstory O

ter Impuls sein - bleiben tun die meisten
aber aus anderen Griinden. Mit hoheren
Stufen wiéchst auch die Bedeutung von
Sprache und kulturellem Verstindnis.

Die Schilerinnen und Schiiler kommen
in jedem Alter, oft ohne Vorkenntnisse.
Voraussetzung ist vor allem die Bereit-
schaft, sich ernsthaft darauf einzulas-
sen. Mehrere Monate im Jahr verbringt
Otsuka in Japan, unterrichtet in Tokyo
und arbeitet mit kulturellen Institutionen
zusammen.

Ehre und Verantwortung zugleich

Dass ein Deutscher heute an der Spitze
dieser Schule steht, ist ohne Beispiel. Mit
der Adoption in die Soke-Familie und
dem neuen Namen wurde er formell Teil
dieser Familie und legitimer Nachfolger.
»Die Rolle des Soke ist in erster Linie eine
Verpflichtung. Es geht nicht um persén-
liche Entfaltung, sondern um Verantwor-
tung gegeniiber einer jahrhundertealten
Uberlieferunge, sagt Otsuka. >

|
1 Hokushin Itto-ryu Hyoho

Die Hokushin Itto-ryta Hyoho ist eine der beriihmtesten erhaltenen
japanischen Samurai-Schulen und wird heute unter der Leitung von
Soke Otsuka Ryunosuke weltweit weitergefihrt. Der Hauptsitz, das
Chiba-Dgjo, befindet sich in Lengenwang im Allgau. Dojo und Trai-
ningsgruppen gibt es in mehreren Landern weltweit; in Deutschland
unter anderem in Miinchen, Berlin, Bonn, Diisseldorf, Osnabriick,

Zwiesel und Tiibingen.

Auf dem Programm stehen Schwertkampf, Schwertziehen, Schwert-
lanzenkampf, Speerkampf und unbewaffnete Techniken — dazu
kommen Philosophie, Strategie und traditionelle Etikette. Wer die
Schule kennenlernen mochte, kann an allen Standorten jeweils eine
kostenlose Probestunde besuchen.

KONTAKT:
www.hokushinittoryu.com

13
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Klinge als

Gebet

Fur die Samurai Japans war das Schwert nie nur eine Waffe. Es war ein Ausdruck gott-
licher Ordnung, und das Uben selbst eine Form der Verehrung. Diese Verbindung aus
Kriegskunst und Spiritualitat ist kein Kapitel der Vergangenheit. Seit 2025 ist sie auch in

Deutschland prasent.

riegsgottheiten (Kami) wie Myo-
Kken, Takemikazuchi no o-kami,
Marishiten oder Hachiman wur-
den im mittelalterlichen Japan nicht al-

lein durch Gebete verehrt, sondern auch
durch das Studium der Kampfkiinste.

Natur als Lehrmeister

Ihre Schreine wurden zu Ausbildungs-
zentren, in denen technisches Konnen
und spirituelle Tiefe untrennbar veran-
kert. Die Natur galt dabei nicht als Hin-
dernis, sondern als Ausdruck gottlicher

Unterweisung. Wind, Regen, Schnee,
Kilte und Hitze wurden Teil der umfang-
reichen Ausbildung. Wer das Schwert

0-ryt Hyoho
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fuhren wollte, musste lernen, mit den
Kriften der Natur in Einklang zu han-
deln.

Diese Verbindung war kein Zufall. Im
mittelalterlichen Japan verschmolzen
Elemente des Shintdismus und Buddhis-
mus im sogenannten Shinbutsu-Shiigo
tiber viele Jahrhunderte hinweg. Schrei-
ne und Tempel wurden dabei nicht als
Gegensitze verstanden, und auch die
Kriegskiinste waren eng mit beiden ver-
bunden. Fiir viele Samurai-Schulen er-
schopfte sich der Weg des Schwertes nie



in der reinen Technik. Geiibt wurden
nicht allein Prézision und korperliche
Kontrolle, sondern ebenso Konzentra-
tion, Haltung und Selbstbeherrschung.
Historisch waren zahlreiche Schulen eng
mit Jinja, den shintdistischen Schreinen

und Tera, buddhistischen Tempeln, ver-
bunden. Manche Schulgriinder stellten
ihre Lehre sogar unter den Schutz be-
stimmter Gottheiten.

Beriihmte Schwertmeister wie Miya-
moto Musashi, Ito Ittdsai oder Yagyu

Sekishisai trainierten auf den Vorplitzen
von Schreinen und Tempeln und maflen
sich dort in ritualisierten Duellen auf
heiligem Boden. Auf diesen Platzen wur-
den Hono-Enbu dargebracht, feierliche
Kamptkunstvorfithrungen als Opferga-
be an die Kami. Auch Honoé-Jiai, rituelle
Duelle vor den Gottheiten, gehérten zur
iiberlieferten Praxis vieler Schulen.

Bis heute zeigt sich diese Verbindung
in zahlreichen klassischen Dgjo. Kleine
Schreine im Trainingsraum, sogenannte
Kamidana, erinnern daran, dass traditio-
nelle Kriegsschulen ihre Kunst nie allein
als korperliches Kénnen verstanden.

Ein Shinto-Schrein im Allgau

In der Hokushin Itt6-ryt ist diese Ver-
bindung im Namen verankert: ,Hokus-
hin® der Nordstern, steht fiir die Gottheit
Myoken und ist Schutz-Kami der Schule
seit ihrer Griindung im Jahr 1820. Alle
Dojo weltweit besitzen ein ihr gewidme-
tes Kamidana.

Katana und Kami | Titelstory e

Diese Tradition fand 2025 auch in
Deutschland erstmals einen sichtbaren
Ort: In Lengenwang im Allgdu wurde un-
ter der Leitung von Otsuka Ryanosuke,
dem heutigen Soke der Hokushin Itto-
ryd, der Hokushin-Jinja errichtet — der
erste Shinto-Schrein seiner Art in Euro-
pa. Und wie schon vor Jahrhunderten in
Japan, trainieren dort auf seinem Vor-
platz die Meister und Schiiler unter frei-
em Himmel bei jedem Wetter. o
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- = - Politik und Wirtschaft — und erklart im Gesprach, warum sich die Spielregeln der globalen
.7 Wirtschaft gerade grundlegend verschieben.

d von Marion Blythe
Y
265
e Viele Menschen haben den Ein- In der ersten Hilfte des 20. Jahrhunderts strategischen Lieferketten und °
=% druck, dass sich die Weltwirt- versuchten Japan und Deutschland, die Schliisseltechnologien. Hat Japan
> schaft in wenigen Jahren stirker bestehende internationale Ordnung mit friiher als Europa erkannt, wie ver-
= : verandert hat als in den Jahrzehn- Gewalt zu verindern. Es war ein ver- wundbar moderne Volkswirtschaf-
i ten davor. Erleben wir gerade das hingnisvoller Irrweg. Umso bedauer- ten geworden sind? '
- ‘:_,E.': Ende der Globalisierung, wie wir licher ist es, dass gerade die Vereinigten _
e sie kannten, oder sind wir aktuell Staaten, die beiden Lindern nach der Ich halte Japans Reaktion keineswegs fiir 15

- Kriege, Sanktionen, neue Zolle, steigende Energiepreise - in wenigen Jahren hat sich die . -
-~ Weltwirtschaft spurbar verandert. Begriffe wie Lieferketten, Rohstoffe oder Halbleiter tau-
: -__-: chen plotzlich in politischen Debatten auf. Gerade hat die neue US-Zollpolitik die Diskussion *
~ "’{* . erneut angefacht. Dr. Shogo Akagawa beobachtet fiir Nikkei seit vielen Jahren europaische

Zeugen einer strukturellen Neuord- Kapitulation Demokratie und Freiheit er- . ausreichend. Gewiss hat das Land infolge #*:

nung? offneten, heute selbst Ziige einer Erosion  seiner Spannungen mit China begonnen,
= rechtsstaatlicher Prinzipien erkennen gewisse Abhdngigkeiten zu reduzieren.

Welt tatsdchlich in Richtung einer neuen Deutschland eine besondere Verantwor- als gravierendes geopolitisches Risiko

—~+ © Blockbildung. Die Euphorie der Nach- tung: die grundlegenden Werte, die sie diskutiert wird, bleibt China weiterhin
- 4 kriegs- und insbesondere der Ara nach 1945 neu gewonnen haben, entschlossen tief in zahlreiche Lieferketten eingebun-
_ . dem Kalten Krieg, die Hoffnung also, dass  zu bewahren. den. Viele japanische Unternehmen ken-
_ .- sich Demokratie, Rechtsstaatlichkeit und nen die Gefahren genau.
+“~ der Respekt vor Vielfalt weltweit ausbrei- Japan hat wirtschaftliche Sicher-
L é o - . ar
P ten und autoritire Systeme allmihlich heit schon relativ friih politisch Dennoch verhindern eine in Japan ver-
~ ~ zuriickgedringt wiirden, ist verflogen. verankert, etwa mit Gesetzen zu breitete Kultur des Konfliktvermeidens
ﬁaﬁ"’k . o * s " ” : ] gk 2
16, ! — oy S ,‘.'*jﬁfd

v AN -

E —- Leider, so scheint es mir, bewegt sich die lassen. Eben deshalb tragen Japan und Obwohl die Lage um Taiwan seit Jahren =
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“ sowie strukturelle Langsamkeit ent-
schlossenes 'Handeln.: Das sogenannte
»De=Risking* bleibt daher unzureichend.

In Japan wird héiufig die deutsche Ab-
héngigkeit von China kritisiert; biswei-
* len heift es gar, Deutschland habe sich

~ ¢ -
“lget " »von China gefangen nehmen lassenc.
P Doch bevor man auf andere zeigt, sollte

! man die eigene Verwundbarkeit niich-

o tern betrachten. Wiirde sich etwa die Tai-
~ wan-Krise in wenigen Jahren dramatisch
zuspitzen und die G7 ihre Wirtschaftsbe-

; ﬂ ziehungen zu China dhnlich massiv ein-
: J schrianken wie gegentiber Russland, trife
=t dies nicht nur Deutschland, sondern auch

F_ Japan schwer. Nach vorliegenden Schit-

= E zungen wiirde Japans Bruttoinlandspro-

~ dukt um etwa sieben.Prozent zuriick-
gehen, sollte der Handel mit China um
I neunzig'Prozent einbrechen. Eine rasche
7 Diversifizierung ist daher unerlasslich.

Nach Pandemie, Krieg und geopo-
litischen Spannungen versuchen
viele Unternehmen, ihre Lieferket-
ten umzubauen. Ist dieser Umbau

eine industrielle Notwendigkeit -
oder am Ende doch eher politische
Rhetorik? Uberschitzen wir mogli-
cherweise die politische Steuerbar-
keit globaler Markte?

In‘Japan gibt es'den Ausdruck seirei kei-

netsu = sinngemafs: politisch frostige Be-
ziehungen, wirtschaftlich jedoch warme

1

Zur Person

Shogo Akagawa, der in Japan und Deutschland

Expertengesprach | Business O

Verhiltnisse. Gemeint ist die Vorstellung, ~
Politik und Wirtschaft lieflen sich vonei- ---
nander trennen.

Im Verhiltnis zu autoritiren Staaten |
gilt dies heute nicht mehr. Dafiir sehe
ich zwei' Griinde. Erstens ist die Hemm-
schwelle fur Krieg gesunken. Sowohl
Russland als auch die Vereinigten Staaten ~

aufgewachsen ist, ist als Editor-at-Large for EMEA . ="
fiir die japanische Tageszeitung NIKKEI tatig 4

und lehrt an der Freien Universitat Berlin.

Nach beruflichen Stationen im deutschen

Bankensektor begann er seine journalisti-

sche Laufbahn bei NIKKEI. Als Briickenbauer

engagiert er sich seit vielen Jahren fiir die A
Forderung des gegenseitigen Verstandnisses { auE
zwischen Japan und Europa. Er studierte Wirt- pe

schaft an der Keio-Universitat und promovierte am * -
Otto-Suhr-Institut fur Politikwissenschatft.

D -
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haben gezeigt, dass militdrische Gewalt
rascher eingesetzt wird. Risiken, die lange
als theoretisch galten, sind plotzlich real
geworden.

Zweitens versuchen autoritire Regime
zunehmend, die normativen Grundla-
gen westlicher Demokratien, Freiheit,
Rechtsstaatlichkeit, Pluralismus, zu un-
tergraben. Es kann nicht Ziel einer ver-
antwortungsvollen Wirtschaftsordnung
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sein, dass Unternehmen durch Geschifte
mit solchen Akteuren Gewinne erzielen
und diese an ihre Aktionare ausschiitten.

Halbleiter, Batterien oder selte-
ne Rohstoffe sind heute zentrale
Themen internationaler Politik
geworden. Warum sind gerade
diese Industrien zu strategischen
Schliisselbereichen geworden?
Und was sagt das aus iiber die neue
Rolle von Technologie in der Welt-
wirtschaft?

Diese Technologien besitzen einen ausge-
pragten Dual-Use-Charakter: Sie stirken
nicht nur wirtschaftliche Leistungsfihig-
keit, sondern ebenso militdrische Fahig-
keit. Genau deshalb sind sie zu strate-
gischen Schliisselbereichen geworden.
Dabei handelt es sich keineswegs um ein
vollig neues Phanomen. Bereits im Kalten
Krieg spielten technologische Spitzenleis-
tungen eine zentrale Rolle. Japan war da-
mals etwa im Bereich der Halbleiter welt-
weit fithrend.

Meine Forschungen zeigen, dass die ost-
deutsche Stasi japanische Hochtechno-
logie besonders intensiv ausspdhte. Aus
diesen historischen Erfahrungen ergibt
sich fiir mich eine klare Schlussfolgerung:
Die Exportkontrollen fiir Dual-Use-

Technologien werden in Zukunft noch
strenger werden.

Europa und Japan sind beide ex-
portorientierte Industriewirtschaf-
ten und stark auf stabile internatio-
nale Markte angewiesen. Wo sehen
Sie die gréf3ten ungenutzten Poten-
ziale zwischen Europa und Japan
- und was verhindert bislang, dass
sie starker genutzt werden?

Im industriellen Bereich liegt das grofite
ungenutzte Potenzial meines Erachtens
in der Riistungsindustrie. Uber Jahrzehn-
te hinweg war die Zusammenarbeit in
diesem Bereich gering ausgeprigt. Man
muss auch selbstkritisch sein. Dazu ha-
ben auch Medien beigetragen, die Ver-
teidigungsindustrien pauschal moralisch
diskreditierten. Doch die Zeit hat sich
gewandelt. Abschreckung ist notwendig
- nicht um Kriege zu fithren, sondern um
sie zu verhindern. Gerade hier konnten
Deutschland und Japan ihre technologi-
schen Starken biindeln.

Dartiber hinaus ist der menschliche Aus-
tausch von entscheidender Bedeutung.
Innerhalb Europas hat die Integration die
Grenzen in vielerlei Hinsicht relativiert.

Mo/ Bild; lukyeeelo76/AdoBef I

Fir Japan hingegen bleibt Europa trotz
aller Néhe oft ein ferner Raum. Ich selbst
lehre neben meiner journalistischen T4-
tigkeit an der Freien Universitdt Berlin.
Viele meiner Studierenden gehen nach
Japan, und ich unterstiitze dies mit Uber-
zeugung. Denn nur durch intensivere Be-
gegnungen der jungen Generation kann
dauerhaftes gegenseitiges Verstdndnis
wachsen.

Deutschland galt lange als Modell
der exportorientierten Industrie-
wirtschaft — leistungsfahig, stabil,
weltmarktorientiert. Ist dieses Mo-
dell heute noch zukunftsfihig oder
werden gerade strukturelle Schwa-
chen sichtbar?

Die naive Vorstellung, man koénne mit
jedem Staat der Welt frei Handel trei-
ben und dies bleibe dauerhaft von poli-
tischen Entwicklungen unberiihrt, sollte
aufgegeben werden. Insofern weist das
europdische Konzept der strategischen
Autonomie grundsitzlich in die richtige
Richtung.

Allerdings darf dies nicht als autarkes
Projekt missverstanden werden. Nicht
ein abgeschottetes Europa ist erstrebens-
wert, sondern ein Netzwerk verldsslicher
Partner - mit Kanada, dem Vereinigten
Konigreich, Japan und anderen Staaten,
die dhnliche Werte teilen.

Die Stirke deutscher Unternehmen liegt
weiterhin im innovationsfdhigen Mittel-
stand, in technologischer Exzellenz und
industrieller Prézision. In enger Koope-
ration mit gleichgesinnten Partnern be-
stehen erhebliche Wachstumschancen.

Sie beobachten diese Entwicklun-
gen seit vielen Jahren aus nichs-
ter Niahe. Was hat Sie in den letz-
ten Jahren am meisten iiberrascht
— eine Entwicklung, die schneller
oder deutlicher eingetreten ist, als
Sie erwartet hitten?

Bis zur Annexion der Krim im Jahr 2014
glaubte auch ich, dass Kriege in Europa



der Vergangenheit angehérten und die
Demokratie weltweit an Starke gewinnen
wiirde. Die Wirklichkeit verlief anders:
Autoritdre Regime erstarkten, der Krieg
kehrte zuriick, und zugleich gerieten in
vielen westlichen Staaten die demokra-
tischen Fundamente durch den Aufstieg
extremistischer Krifte ins Wanken. Mich
hat vor allem die Geschwindigkeit die-
ser Entwicklung {iberrascht - und ent-
tauscht.

Sowohl in Japan als auch in Europa neigt
man dazu, rechtsextreme Parteien als
normale Parteien zu verharmlosen und
ihre Wihler lediglich als normale Pro-
testbiirger zu betrachten. Das ist ein ge-
fahrlicher Irrtum. Demokratie ist niemals
selbstverstandlich. Sie muss von Biirge-
rinnen und Biirgern immer wieder neu
verteidigt werden.

Wenn wir heute zehn Jahre in die
Zukunft blicken, wie ist Ihre per-

sonliche Einschit-
zung: Bewegt sich
die Weltwirtschaft
auf eine starkere
Fragmentierung
zu, oder entstehen
neue stabile Part-
nerschaften zwi-
schen Regionen
wie Europa und
Japan?

In einer Welt zuneh-
mender Blockbildung
konnten Japan und
Deutschland  erneut
zu einer tragenden
Achse der Zusammenarbeit werden. Vor
85 Jahren standen beide auf der falschen
Seite der Geschichte. Nach dem Zweiten
Weltkrieg aber haben sie - insbesonde-
re nachdem sie die Demokratie verloren
hatten — deren unschitzbaren Wert neu
erkannt.

Expertengesprach | Business e

e, Keneriert

Gerade deshalb bin ich iiberzeugt, dass
Deutschland und Japan besser als viele
andere wissen, was tatsichlich auf dem
Spiel steht. Sie sollten ihre Krifte biin-
deln, die freie Gesellschaft verteidigen
und an kommende Generationen weiter-

geben. (<)
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Darf eine Bank Werte noch
wichtiger finden als Zahlen?

Wir sind so frei.

Nattrlich geht es auch bei uns um Zahlen - und das schon seit unserem Griin-
dungsjahr 1674. Aber die Erfolgsgeschichte unseres Hauses war nur moglich,
weil wir stets auf der Grundlage unveranderlicher Werte agieren: Unternehmer-
geist, Menschlichkeit und insbesondere Unabhangigkeit von fremden Einfltissen.
Sie mochten gern wissen, wie diese Philosophie auch fur Sie zahlbare Erfolge

bringen kann? Seien Sie so frei und besuchen uns: www.metzler.com
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Business, next level

Whether quality of life, culture, economic performance or sustainability: In many
international rankings, the Frankfurt RheinMain region is right at the top - and
rightfully so. Opportunities across the cities and towns in our region are endless.
Discover these top locations with us. If your company is planning to expand into
our region we will assist you through every phase of the set-up process.

With outstanding commitment from our team of experts.

Expertengesprach | Business e
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FrankfurtRheinMain GmbH International

Marketing of the Region is the official
point of contact for companies looking
to set up an operation in the Frankfurt
RheinMain region.

C - frm-united.com )
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0 Business | Bushido in der Unternehmenskultur

Haltung ist
kein SOIt-Skill

Fiihrung neu denken: Was bleibt, wenn KI die Prozesse iibernimmt, Teams tiber Zeitzonen
verteilt sind und Loyalitat kein Selbstlaufer mehr ist? Erstaunlicherweise liefert ein jahr-
hundertealter Kodex Antworten, die aktueller sind als manches Managementbuch.

tur — nicht durch einen klaren Bruch,

sondern in dem Moment, in dem
Fithrung im Alltag nur noch als Koordi-
nation statt als Haltung stattfindet. Nicht
erst seit der Corona-Pandemie sitzen
Teams vermehrt im Homeoffice. Ent-
scheidungen laufen iiber Slack-Kanile,
die KI ibernimmt Routinen.

Irgendwann kippt eine Fithrungskul-

Was dabei verloren geht, ist das, was
Fithrung eigentlich ausmacht. Unterneh-
men werden austauschbar, weil niemand
mehr spiirbar dahintersteht. Und Mit-
arbeitende gehen, wenn ein besseres An-
gebot kommt, weil sie keine Unterschiede
zwischen Arbeitgebern mehr erkennen.

Fiihrung jenseits der Struktur

In Deutschland ist Fithrung traditionell
stark iiber Strukturen organisiert — Mit-
bestimmung, klar verteilte Rollen und
dokumentierte Prozesse geben Sicherheit
und Verldsslichkeit, ersetzen aber keine
Haltung. In Japan, lange gepragt von kol-
lektiver Disziplin und Pflichtbewusstsein,
16st sich dieses implizite Versprechen
gerade auf: Loyalitit gegen Zugehorig-
keit verliert an Verbindlichkeit. Was in
beiden Kulturen bleibt, wenn diese stil-
len Vereinbarungen nicht mehr greifen,
ist dieselbe offene Frage: Was macht eine
Fihrungskraft aus, wenn niemand sie
dazu zwingt, gut zu fithren?

Bushido, der Verhaltenskodex der ja-
panischen Samurai, war kein System zur
Fithrung - sondern ein Anspruch an die

Person, die fiihrt. Nicht als Kampfanlei-
tung, sondern als Versuch, Haltung ver-
bindlich zu machen, ohne dass ein Ver-
trag sie festschreibt. Aufrichtigkeit, Mut,

Loyalitit, Ehrbewusstsein: Tugenden,
die nie fiir den Einzelnen gedacht waren,
\ o
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sondern fiir die Gemeinschaft, der man
vorstand.

Vertrauen als Verpflichtung

Was Bushido dabei von modernen
Fihrungskonzepten unterscheidet: Es
geht nicht um Methoden oder Instru-
mente, sondern darum, wer jemand ist,
wenn er Verantwortung tragt. Teams spii-
ren diesen feinen Unterschied, ob jemand
fiihrt, weil er die Position innehat, oder
weil er fiir etwas einsteht. Dies entschei-
det, ob Menschen in einem Unternehmen
wirklich mitgehen oder nur funktionie-
ren. Fiihrung nicht als Privileg - sondern
als Vertrauen, das man zuriickzahlt. Viel-
leicht ist das der dlteste Gedanke tiber
Fithrung. Und gerade deshalb heute ak-
tueller denn je. 0
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In einer kleinen Gemeinde in der Prafektur Ibaraki fahren Busse seit November 2020 ohne
Fahrer durch die Stralen. Anwohner raumen ihre Autos von den Fahrbahnen, damit die
autonomen Fahrzeuge freie Bahn haben. Sakai-machi ist kein Einzelfall. In Kamishihoro in
Hokkaido, in Hitachiota, in Dutzenden weiterer Gemeinden zeigt sich dieselbe Entwicklung.

ie Griinde dafiir sind strukturell.
DEnde 2024 waren 29,3 Prozent der

Bevolkerung 65 Jahre oder élter.
Die Geburten liegen auf einem Rekordtief.
Nach aktuellen Projektionen wird Japan
bis 2056 unter 100 Millionen Einwohner
fallen. Gleichzeitig gerdt der Arbeits-
markt unter Druck: Im Frithjahr 2025 lag
die Zahl offener Stellen deutlich tiber der
Zahl der Arbeitssuchenden. Die Politik
versucht zwar gegenzusteuern, aber diese
Mafinahmen werden den strukturellen
Mangel allenfalls abmildern. Robotik ist
in diesem Kontext keine Bedrohung fiir
Arbeitsplétze, sondern eine Antwort auf
das Fehlen der Arbeitskraft.

Die Einsatzfelder sind vielfiltig. In
Pflegeeinrichtungen erleichtern Hebe-
und Transfersysteme korperlich belas-
tende Routinen und sollen Fachkrifte
gleichzeitig linger im Beruf halten - in
einem Sektor, der bis 2040 rund 570.000
zusitzliche Stellen braucht, die nicht

zu besetzen sind. Auf Baustellen tber-
nehmen Maschinen schwere Arbeiten.
Supermirkte testen vollautomatisierte

Abliufe, Kommunen erproben autonome
Kleinbusse als Regelangebot. Dabei geht
es nicht um Effizienz, sondern darum, die
Versorgung aufrechtzuerhalten.

Japan bringt dafiir eine industrielle
Tiefe mit, die kaum ein anderes Land
hat. Japanische Hersteller liefern rund 38

Prozent des weltweiten Angebots an In-
dustrierobotern, haben ein dichtes Kom-
ponentendkosystem und einen groflen
heimischen Markt altern-
der Nutzer, der als Testfeld
dient. Das staatliche Moons-
hot-Programm  formuliert
fiir 2050 die Vision lernfi-
higer KI-Roboter, die sich
. autonom an ihre Umgebung
anpassen und neben Men-
schen handeln konnen.

Fiir Lander wie Deutsch-
land, Siidkorea oder China,
die sich demografisch in
eine dhnliche Richtung bewegen, ist der
Blick nach Japan deshalb sicherlich loh-
nend. Nicht weil sich dort ein Modell
fertig abzeichnet, das sich ibertragen
liefle, sondern weil sich dort bereits zeigt,
welche Herausforderungen auf alternde
Industriegesellschaften zukommen und
welche Antworten méglich sind. (¢
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0 Business | Wedding & Partner

30 Jahre

Ve rmlttler zwischen
den Wirtschaftswelten

Die Grindung eines Unternehmens hat ihre Tlicken. Kommen dann noch steuerrechtliche
Sachverhalte eines anderen Landes hinzu, wird dieses Vorhaben zu einer groflen Heraus-
forderung, denn jedes Land hat seine eigenen Gesetze und Vorschriften.

bietet die in Frankfurt an der Borse anséssige Kanzlei

Steuerberatung und Wirtschaftspriifung fiir Unter-
nehmen aller Art und Gréfle. Eine Besonderheit ist hierbei der
Japanese Desk, der ein Bindeglied zwischen den Wirtschafts-
welten ist. Wedding & Partner stellt seinen Mandanten eine
qualifizierte und umfassende Beratung in allen Bereichen der
geschiftlichen Aktivitdten in Deutschland zur Seite.

Dabei wird jeder Mandant individuell betreut, denn Sach-
verhalte konnen gerade im Hinblick auf japanische (Mutter-)
Konzerne sehr spezifisch sein. Die Leistungen umfassen alle
Tatigkeiten: von der Unternehmensgriindung in Deutschland
iiber die Finanz- und Lohnbuchhaltung bis zur Erstellung von
Jahresabschliissen, Steuererkldrungen und Transferpreis-Doku-
mentationen.

Auch Expatriates von japanischen Unternehmen berdt Wed-
ding & Partner wihrend ihres Aufenthalts in Deutschland.
Neben der Klarung lohnsteuerlicher und sozialversicherungs-
rechtlicher Fragestellungen erstellen muttersprachliche Mitar-
beiter die privaten Einkommensteuererklarungen und erldutern
die Besonderheiten des deutschen Steuerrechts in japanischer
Sprache.

Bei Wedding & Partner steht der Mandant im Fokus aller T4-
tigkeiten. Am Ende stehen Losungen, die individuell erarbeitet
sind und auch auf komplexe Sachverhalte flexibel eingehen. Als
besonderen Service bietet Wedding & Partner zudem regelma-
8ig Mandantenseminare zu steuerlichen Themen auch in japa-
nischer Sprache an.

Weitere Infos unter www.wedding-partner.de

Hier kommt Wedding & Partner ins Spiel: Seit 30 Jahren

Fiir japanische
Unternehmen und
Privatkunden am
Start: das Team von
Wedding & Partner.
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Kreislauf

als Konsequenz

Wenn uber Japans Zukunft gesprochen wird, geht es meist um moderne Technologien wie
Halbleiter, Robotik oder Hochgeschwindigkeitsziige. Gleichzeitig sucht das rohstoffarme
Land, das bei vielen Grundstoffen auf Importe angewiesen ist, Antworten auf Ressourcen-
und Klimafragen auch abseits des Labors, in Materialien und Kreislaufen, die lange als
uberholt galten. Das ist keine Oko-Romantik, sondern Strategie.

apan kommt bei kommunalen Ab-
szillen nur auf knapp 20 Prozent

Recyclingquote, Deutschland liegt
nach EU-Definitionen deutlich héher.
Und trotzdem landet dort weniger als ein
Prozent des Miills ohne Vorbehandlung
auf Deponien. Was auf den ersten Blick
wie ein Widerspruch wirkt, ist das Ergeb-
nis eines konsequenten Systems: sorgfalti-
ge Aufbereitung statt schnelle Entsorgung.

Ein Wald auf 20 Quadratmetern

Der japanische Botaniker Akira Mi-
yawaki verbrachte einen Grofiteil seines
Lebens damit zu verstehen, wie Walder
wirklich funktionieren. Nicht wie wir sie
anlegen, sondern wie ohne Eingriff ent-

stehen. Die Methode, die er daraus ent-
wickelte, setzt auf sehr dichte Pflanzung
mit heimischen Arten und tiberlédsst das
Wachstum weitgehend sich selbst. Das
Resultat ist kein Park, sondern ein dich-
tes Okosystem, das sich in Bauliicken,
auf Schulhofen oder an Straflenrindern
ansiedeln lasst und in verdichteten Stadt-
vierteln kithlend wirkt. Es schafft Lebens-
raum, wo vorher versiegelte Flache war.

Holz statt Beton

Einen @hnlichen Weg
wihlen das Unterneh-
men Sumitomo Forestry
und das Architekturbii-
ro Nikken Sekkei, die
mitten in Tokyo einen
350 Meter hohen Turm
tiberwiegend aus Holz
planen, der 2041 fer-
tiggestellt werden soll.
Bislang ist das W350-
Projekt nur ein Forschungsvorhaben. Die
Idee dahinter ist jedoch konkret: Holz
speichert das CO,, das der Baum wih-
rend seines Wachstums gebunden hat,
tiber seine gesamte Nutzungsdauer, wih-
rend Beton und Stahl bei ihrer Herstel-
lung erhebliche Mengen davon freisetzen.

Das Bergdorf Kamikatsu auf der Insel
Shikoku hat 2003 beschlossen, bis 2020
keinen Miill mehr zu verbrennen oder
zu deponieren. Und obwohl dieses Ziel
nicht vollstandig erreicht wurde, trennen
die Bewohnerinnen und Bewohner ihren
Abfall in mehr als 45 Kategorien, reini-
gen Wertstoffe selbst und geben weiter,
was noch gebraucht werden kann. Die
Recyclingquote liegt bei iiber 80 Prozent.
Im Japanischen gibt es dafiir ein eigenes
Wort: Mottainai, das den Respekt vor
Ressourcen und Dingen ausdriickt und
Verschwendung ablehnt.

Was diese drei Beispiele zeigen: Neue
Ansitze miissen nicht zwangsldufig von
der Politik vorgegeben werden. Viele Lo-
sungen entstehen, wenn wir einer Gesell-
schaft Verantwortung zugestehen. (<)
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0 Kunst & Kultur | Digitale Welten
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fur einen

Dollar
Schrein

Als das Videospiel Ghost of Tsushima 2020 erschien, war die Insel vor der Kiiste Kyushus
den wenigsten auflerhalb Japans ein Begriff. Heute reisen junge Menschen aus aller Welt
nach Tsushima. Und die amerikanischen Spieleentwickler wurden zu Botschaftern der In-

sel ernannt.

host of Tsushima wurde nicht in
G]apan erschaffen. Sucker Punch

Productions sitzt in Seattle. Und
genau deshalb ist es so bemerkenswert,
wie ernsthaft das Team ans Werk ging.
Zweimal reisten die Entwickler auf die
Insel Tsushima. Begleitet von einem His-
toriker fotografierten sie Felsgestein und
Moos, nahmen japanischen Vogelgesang
auf und erforschten Schriftzeichen, die
im 13. Jahrhundert in Gebrauch waren.
Meister einer Samurai-Kampfkunstschu-
le wurden hinzugezogen, um die Bewe-
gungsabldufe der Figuren zu erfassen.

© Bilder: Ubisoft

Spieledirektor Nate Fox beschrieb spé-
ter, wie ihn diese Reisen veranderten: Ja-
pan durch Samurai-Filme zu kennen sei
das eine gewesen. Dort zu stehen, den
Wind zu spiiren und die Kiefernwélder
zu riechen, etwas komplett anderes.

Was ein Spiel auslosen kann

Als Ghost of Tsushima erschien, sa-
Ben Menschen weltweit im ersten Coro-
na-Lockdown. Viele von ihnen tauchten
zum ersten Mal in dieses Bild von Japan
ein: in eine Welt aus Nebelwildern, Reis-
feldern, Tempeln und Kiistenstrichen, die
sich nicht erfunden anfiihlte. In der Fol-
ge stiegen die Reisebuchungen stark an.
Fans sammelten nach dem Erscheinen
des Spiels weltweit 260.000 Dollar, um ei-
nen echten Schrein auf Tsushima zu res-
taurieren — einen Schrein, den die meis-
ten von ihnen nur aus dem Spiel kannten.

Auf den Bildschirm, in die Welt

2025 erschienen gleich zwei weite-
re Produktionen, die denselben Ansatz
verfolgten. Ghost of Yotei, ebenfalls von
Sucker Punch, ist in Ezo angesiedelt,
dem Gebiet des heutigen Hokkaido, und
kntipft als eigenstdndiges Spiel an die
Welt von Ghost of Tsushima an. Assassin’s
Creed Shadows von Ubisoft spielt im Feu-
daljapan des 16. Jahrhunderts.

Parallel dazu erschien die FX-Serie
Shogun. Hauptdarsteller und Produzent
Hiroyuki Sanada, einer der bekanntesten
japanischen Schauspieler, drehte rund 70
Prozent der Dialoge auf Japanisch. Ein
globales Millionenpublikum schaute eine
Serie iiber das Japan des 16. Jahrhunderts

und las dabei tatsichlich die Untertitel,
um den Inhalt zu verstehen. Besonders

eindrucksvoll: Shogun gewann 18 Emmy
Awards, mehr als jede andere Produktion
in einer einzigen Staffel zuvor. Der Sa-
murai, dem man in diesen Produktionen
begegnet, bewegt sich in einer Welt, die
man sehen und spiiren kann: keine blo-
3e Fantasie, sondern echte Landschaften
und belegte Geschichte.

Dass der Biirgermeister von Tsushima
die Macher eines amerikanischen Spiels
sogar zu offiziellen Tourismusbotschat-
tern ernannte, zeigt, wie sich die Art
verdndert hat, Geschichten zu erzdhlen.
Menschen erreicht man heute nicht mehr
nur iiber Biicher oder Filme. Manchmal
fithrt der Weg durch ein Videospiel - und
landet auf einer Insel, die vorher kaum je-
mand kannte. o
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Ein Katana vom
Flohmarkt

Was Anfang der 1980er Jahre auf einem Berliner Flohmarkt mit einem japanischen Lang-
schwert (Katana) begann, ist heute Europas einziges Museum, das sich ausschlieflich der
Kultur und Geschichte der Samurai widmet.

Em
I Iber vier Jahrzehnte trug der Un-
ternehmer Peter Janssen mehr als
4.000 Objekte zusammen: Riis-
tungen, Schwerter, Masken, Teegerite,
Textilien. Heute zahlt die Peter Janssen
Collection zu den weltweit grofiten Pri-

vatsammlungen. Seit 2022 ist sie in der
Auguststrafle in Berlin-Mitte zu sehen.

Schon der Eingang ist beeindruckend:
Das Samurai Museum Berlin empfingt
seine Besucher mit einem Holztor, das
von einem ehemaligen Samurai-Haus aus
Japan stammt. Dahinter eréffnet sich auf
1.500 Quadratmetern eine der bedeu-
tendsten Sammlungen ihrer Art aufler-
halb Japans, mit Exponaten aus mehr als
tausend Jahren japanischer Kriegerkultur
- von der spiten Kofun-Zeit bis zur fri-
hen Meiji-Periode.

Das Konzept geht bewusst tiber das rei-
ne Anschauen hinaus: Jede Vitrine ist mit

Touchscreens ausgestattet, {iber die sich
Objekte in Gigapixel-Auflosung erkun-
den und in 360-Grad-Ansichten drehen
lassen. Dynamische Projektionen lassen
Schlachtszenen entstehen, ein interakti-
ves 3D-Modell Japans gibt historischen
Kontext.

Das Noh-Theater ist ein historisches
Objekt, das in Japan restauriert und - ge-
nau wie das Teehaus — von japanischen
Handwerkern in Berlin errichtet wurde.

Alle dreiflig Minuten finden hier Auffiih-
rungen vor Publikum statt. Im Teehaus
werden holografische Vorfithrungen ge-
zeigt und echte Teezeremonien angebo-
ten. Wechselausstellungen richten den
Blick regelméfiig auf die Gegenwart, etwa
auf den Einfluss der Samurai-Asthetik in
Manga, Anime und zeitgendssischer ja-
panischer Kunst.

Mehr Infos

Samurai Museum Berlin
Auguststr. 68, 10117 Berlin

Offnungszeiten:

taglich von 10-19h
Anfahrt:

U6 Oranienburger Tor -
U8 Rosenthaler Platz
Web:
www.samuraimuseum.de

© Bilder: Samurai Museum Berlin
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Hinter dem
perfekten Bild

Frohlich, bunt, perfekt choreografiert. NiziU trat von Anfang an als strahlende Popgruppe
auf. Jede Bewegung sitzt und jede Stimme passt ins sorgfaltig inszenierte Gesamtbild. Was
dahinter steckt, ist komplizierter.

iziU wurde 2020 durch die Survi-
Nval—Show Nizi Project gegriindet
— initiiert von JYP Entertainment,
einem der drei grofiten K-Pop-Labels

Stuidkoreas, das bereits Gruppen wie TWI-
CE international etabliert hatte.

Uber 10.000 Bewerberinnen nahmen
an den Castings teil, die in acht japani-
schen Stadten sowie in Los Angeles und
Honolulu stattfanden. Am Ende wurden
26 von ihnen fiir die Show ausgewihlt,
die dann sechs Monate in Siidkorea nach
dem koreanischen Idol-Trainingssystem
ausgebildet wurden. Neun blieben {ibrig
- alle japanischer Herkunft, aber geprigt
vom koreanischen K-Pop-System. Genau
dieser Mix macht die Gruppe bis heute
besonders.

Ihr Debiit Make you happy war ein
riesiger Erfolg. Mit iiber 100 Millionen
Views fiir ihren ersten Song wurde sie ne-
ben den anderen groflen Gruppen ihres
Labels sichtbar und baute sich in Japan
und Siidkorea einen Namen auf. NiziU
stand fiir einen Sound, der leicht wirkte
und ein Lebensgefiihl vermittelte, nach
dem sich diese Generation gesehnt hatte.

Mehr als Farben und Choreografie

Doch hinter dem perfekten Image von
NiziU steckt ein durchdachtes Konzept.
Jedes Mitglied der Gruppe besitzt seine
eigene Farbe aus dem Regenbogenspekt-
rum, die die Personlichkeit des jeweiligen
Idols widerspiegeln soll. Auch ihr Name
selbst, ausgesprochen wie Needs you,
zeigt die Ndhe zu ihrem Publikum.

von Nala Vierrath

Mit ihrer neuen EP Good Girl But Not
For You deutet die Gruppe einen deut-
lichen Wandel an. Die Themen werden
reifer und der Ton ernster. Mithilfe von
drei neuen Songs zeigt NiziU ihre Wei-
terentwicklung und wagt sich zum ersten
Mal an das von Blackpink global populdr
gemachte Girl-Crush-Konzept: Selbstbe-
wusst statt verspielt, stark statt angepasst
- dunkle Asthetik, kraftvolle Choreogra-
fie und Texte {iber Unabhéngigkeit stehen
hierbei im Vordergrund.

Schon kurz nach Verdffentlichung
sorgte Too Bad, begleitet von einem Mu-
sikvideo, fiir grofie Aufmerksamkeit und
positionierte sich in den Charts. Wie weit
NiziU diesen Weg noch gehen will, ist of-
fen — doch Too Bad wirkt nicht wie ein
Experiment. (<)



Yasunori Bizen @ Spider Lily

coris @ Recoll

IJ ||

Um Verbrechen auszumerzen und die Sicherheit in Japan zu gewahrleisten, setzt die Regierung eine Geheimorganisation ein:
die D.A., deren Mitglieder als ,,Lycoris"* bezeichnet werden. Es handelt sich dabei um Madchen, die von klein auf darauf trainiert
werden, jede Bedrohung der dffentlichen Ordnung zu neutralisieren. In ihren Schuluniformen ziehen sie bewaffnet durch die
StralRen und sind zu allem bereit. Als Takina, eine junge Rekrutin, ihre Befehle missachtet, wird sie ins Café LycoReco versetzt,
wo sie mit Chisato, der besten Agentin der Gruppe, zusammenarbeitet. Wird es den beiden Teenagern, die ihre Rollen radikal
unterschiedlich wahrnehmen, gelingen, zusammenzuarbeiten?

Zeichnungen

Yasunori Bizen
F

Spider Lily

ANIME AUF

CRUNCHYROLL!

©VYasunori Bizen, ©Spider Lily/Aniplex, ABC ANIMATION, BS11
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LYCORIS RECOIL 1
152 S., SC, sw/farbig, € 8,99
ISBN 978-3-7416-3939-5
Bereits erhaltlich!

FINDET UNS IM NETZ:

Im Comic-Shop und Buchhandel. ﬁ o
TI@mancal Im Panini-Shop unter paninimanga.de PaniniMangaDE
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Stylische
Fanware fiir dich

Bereit fiir die Festival-Saison? Mit der aktuellen Fanware von Main Matsuri bist du perfekt
ausgestattet! Vom stylischen Uma-Shirt bis zum limitierten Shirt, Cap und der Bag mit dem
neuen Key-Visual des Main Matsuri 2026. Alle Produkte sind hochwertig, angenehm zu
tragen und setzen ein echtes Statement.

Produkt: T-Shirt Uma 1 & 2 (black)
Grofle: XS, S, M, L, XL, XXL, 3XL
Preis: 30 Euro

Sichere dir dein
Produkt: Cap (black) LlebhngSStUCk!

GrofRYe: one size
Preis: 20 Euro

Die stylische Fanware mit dem
Branding von Main Matsuri
erhaltst du auf verschiedenen
Events wie dem Main Matsuri

Produkt: T-Shirt Key Visual (black)
Grofle: XS, S, M, L, XL, XXL, 3XL
Preis: 30 Euro

Festival, dem Main Kurisumasu
und dem Cherry Blossom Day.

Nattirlich kannst du die vorge-
stellten Fanware-Artikel und viele
weitere Looks auch online im Main
Matsuri Fanshop bestellen.

Produkt: Shopper

Preis: 15 Euro oy

www.shop.main-matsuri.com

2 \’| |--Q
|t N\

FUIR

FANS ) Beg - 4 - R BEGES

DAS ERSTE HOHNCHEN ZUM ANZIEHEN!




Der grofte Popstar Japans ist nicht von dieser Welt: Sie
stand mit Lady Gaga auf der Buhne und trat beim Coachella-
Festival auf. Louis Vuitton hat sie eingekleidet. Millionen
Menschen auf der ganzen Welt lieben sie. Hatsune Miku ist
16 Jahre alt. Und sie existiert nicht.

Unternehmen Crypton Future Media

eine neue Software auf den Markt,
die auf der Vocaloid-Technologie ba-
siert. Das Prinzip klingt simpel: Man gibt
Melodie und Text ein, und eine Stimme
singt den Song. Fiir Hatsune Miku ver-
wendeten die Entwickler Aufnahmen
der japanischen Sprecherin Saki Fujita,
ihr Aussehen entwarf der Illustrator KEI:
tiirkisfarbene Zopfe und futuristischer
Look. Thr Name bedeutet sinngemaf3 ers-
te Stimme aus der Zukunft.

Im Jahr 2007 brachte das japanische

Erschaffen von Millionen Fans

Dann geschah etwas, das man aus Ja-
pans Manga- und Anime-Kultur kennt,
das aber selbst dort jeden Rahmen
sprengte. Die Fans iibernahmen das Steu-
er und machten aus ihr ein nie dagewe-
senes Phdnomen. Auf der Videoplattform
Nico Nico Douga explodierte die Zahl
der eigenen Fan-Songs. Menschen zeich-
neten Miku, erfanden neue Geschichten

und entwickelten die Figur weiter. Man-
che dieser Ideen wurden so populir, dass
Crypton sie offiziell iibernahm. Hatsune
Miku gehort zwar dem Unternehmen,
wirklich erschaffen haben sie aber Millio-
nen Menschen gemeinsam.

Crypton reagierte auf das Phdnomen
nicht mit Abmahnungen, sondern mit
einer eigenen Plattform: Auf Piapro kén-
nen Fans bis heute Songs, Illustrationen
und Geschichten rund um Miku legal
verOffentlichen — unter einer Lizenz, die
nicht-kommerzielle Nutzung ausdriick-
lich gestattet.

Seit 2009 tritt der Popstar als holo-
grafische Projektion auf, begleitet von
einer echten Live-Band, die auf der Biih-
ne hinter ihr spielt. Daraus entstand die
Hatsune Miku Expo: eine Mischung aus
Konzert, Ausstellung und Communi-
ty-Treffen. Die Miku Expo Europe Tour
bringt diese Veranstaltungen regelmaflig
auch nach Europa.

Hatsune Miku | Kunst & Kultur O

Eine ganz besondere Ehre wurde Hat-
sune Miku im November 2013 zuteil.
Erstmals wurde im Théatre du Chatelet
in Paris eine Oper aufgefiihrt, fiir die kei-
ne einzige menschliche Sangerin gebucht
worden war. The End hief8 das Stiick; die
Kostiime stammten von Marc Jacobs
nach einem Entwurf von Louis-Vuitton.
Im Mittelpunkt stand eine Figur, die
sich fragt, was der Tod eigentlich bedeu-
tet — interessant fiir jemanden, der nicht
lebt. Hatsune Miku auf einer klassischen
Opernbiihne, in Haute Couture, mit ei-
ner Frage, die kein menschlicher Sanger
glaubwiirdiger hatte darstellen konnen.

Marke und Mythos

Was Hatsune Miku ist, ldsst sich schwer
in eine Schublade stecken. Sie ist cleveres
Geschiftsmodell und Herzensangele-
genheit zugleich. Irgendwo da drauflien
schreibt gerade jemand einen neuen
Song, zeichnet eine neue Version von ihr
und erzihlt ihre Geschichte weiter. €

© Bild:" MikiYoshihito
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© Bilder: Main Matsuri Event GmbH

Kunstler aus aller Welt

Begeisternde Performances bereichern jedes Jahr das
Festivalprogramm des Main Matsuri. Das Event zeigt
ein beeindruckendes Biihnenprogramm mit Kiinst-
lern und Kiinstlerinnen aus Deutschland, Europa und
Japan, Workshops sowie Markt- und Foodstanden.
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MAIN MATSURI Festival

Dre1 Kunstler

verraten ihre
Lieblingsgerichte

Was auf der Biihne entsteht, ist durchkomponiert. Was auf den Teller kommt, oft nicht. Drei
Kunstler des Main Matsuri erzahlen, was sie gerne essen — und wie es sich einfach nach-
kochen lasst.

Yuko Suzuhana
Sangerin & Musikerin

Yuko Suzuhana ist die Stimme der Wagakki Band - einer der erfolgreichsten Acts, die traditionel-
le japanische Musik mit Rock verbinden. Mit Shigin-Gesang und klassischen Instrumenten hat
die Band ein internationales Publikum erreicht, spielte im Nippon Budokan und arbeitete unter
anderem mit Amy Lee zusammen. Seit Ende 2024 legt Wagakki eine Pause ein. Suzuhana tritt
heute solo auf und hat 2025 inJapan eineeigene Schule fiir Shigin gegriindet.

Lieblingsgericht: Soboro Natto auf Reis

Zutaten fiir 2-3 Portionen:
120-150 g Natto, 30-40 g Kiriboshi Daikon (Rettich), Sojasauce, Mirin und Sake

Zubereitung:
Den getrockneten Rettich 15-20 Minuten in Wasser einweichen, griindlich ausdriicken und in kiirzere

Stiicke schneiden. Das Natto kriftig aufschlagen, bis es Faden zieht, dann den Kiriboshi unterheben
und mit dem beiliegenden Tare oder etwas Sojasauce abschmecken. Auf heiflen Reis geben.

Wer es intensiver mag: Kiriboshi kurz trocken in der Pfanne anrdsten, je einen Essloffel Sojasauce,
Mirin und Sake zugeben und bei kleiner Hitze einkochen, bis die Flissigkeit fast vollstindig ver-
dampft ist. Abkiihlen lassen, dann erst unter das aufgeschlagene Natto heben.

Variante Ochazuke: die fertige Mischung auf Reis geben und mit heiflem Tee oder Dashi iibergiefien.
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Hiroshi Furukawa
Gitarrist & Komponist

Hiroshi Furukawa ist/ Gitarrist, Komponist und Musikproduzent aus Tokyo.
Er schrieb unter anderem die Filmmusik zu Crows ZERO und Lupin III sowie
Soundtracks fiir die Yakuza-Spielreihe. Seine ‘Arbeiten bewegen sich zwischen
Film, Gaming und zeitgendssischer Musikproduktion.

Kulinarisch ist er stark regional gepragt. Kabura zushi aus Kanazawa — fermen-
tierter Gelbschwanz mit Speiseriibe ~ gehort fiir ihn ebenso dazu wie Kodai no
sasazuke aus Fukui, fein marinierte Seebrasse auf Bambusblattern. Ein Gericht
aus seiner Heimat ldsst sich auch zuhause gut zubereiten: Yaki Saba.

Lieblingsgericht: Yaki Saba

Zutaten:
Makrelenfilets, Ol, Sake, Ingwersaft, Sojasauce, Daikon

Akari Mochizuki Zubereitung:
Enka-Séngerin Makrelenfilets trocken tupfen, beide Seiten mit
einer knappen Prise Salz bestreuen und 30 Minu- |
Akari Mochizuki ist Enka-Sangerin und ten ruhen lassen. Wer mag, legt die Filets danach -
lebt in Grof3britannien — eine der weni- noch zehn Minuten in einen Essloffel Sake mit et-
gen Kiinstlerinnen, die diese traditionelle was frisch gepresstem Ingwersaft ein.
japanische Musikform dort professio-
nell auf die Bithne bringen. Schon als Pfanne stark erhitzen, wenig Ol zugeben, die Filets mit
Kind sang sie Enka, spiter studierte sie der Haut nach unten. Bei mittlerer Hitze vier bis fiinf Minuten braten, bis die
Schauspiel in Cambridge und Musik in Haut goldbraun und knusprig ist. Wenden, Deckel auflegen und nochmals vier
London. Heute tritt sie regelmaf3ig inter- Minuten bei kleiner Hitze garen. Mit geriebenem Daikon und einem Spritzer
national auf, unter anderem im British Sojasauce servieren.
Museum ufid fiir BBC Radio.
Lieblingsgericht:
Cup Noodles mit Milch
Zutaten:

Instant Nudeln, z.B. Cup Noodles von NissinyMilch

Zubereitung: .
Wenn es schnell gehen muss, greift Mochizuki zu einer Variante, die in Japan lingst bekannt ist: Instant-

Nudeln mit heifler Milch statt Wasser. Besonders die Seafood-Sorte der Nissin Cup Noodles funktio-
niert gut, weil sie durch die Milch milder und cremiger wird.

Becher 6ftnen, sehr heifle Milch (kurz vor dem Siedepunkt, nicht sprudelnd kochend) bis zur Mar-
kierung einfiillen. Deckel schlieflen, drei Minuten warten, umriihren.

Wer es leichter mag, mischt Milch und heifSes Wasser zu gleichen Teilen.
Nach Belieben mit Frithlingszwiebeln oder schwarzem Pfeffer bestreuen.
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Wirtschaft braucht
Begegnung

Als deutsche Industrievertreter 1984 von einer Leistungsschau in Tokyo zurtickkehrten, blieb
vor allem eine Erkenntnis: Es gab zwar Kontakte, Programme und politische Beziehungen,
aber keinen Ort, an dem Unternehmen miteinander ins Gesprach kommen konnten. Zwei
Jahre spater wurde in Dusseldorf der Deutsch-Japanische Wirtschaftskreis gegriindet — als
privatwirtschaftliche Initiative, ohne staatliche Anbindung. Die Idee war einfach und sie ist
bis heute tragfahig: Wer miteinander spricht, findet Wege zur Zusammenarbeit.

Vorausgegangen war eine handelspolitische Kontroverse
zwischen Deutschland und Japan. Erst die Leistungs-
schau lenkte die Aufmerksamkeit japanischer Partner wieder
nach Europa. Um den Sitz des entstehenden Wirtschaftskrei-
ses bewarben sich zunéchst die Hansestiddte; Diisseldorf setzte

Der Weg zur Griindung war alles andere als geradlinig.

Griindung
des DJW im
Jahr 1986.

sich durch. Auch die Finanzierung fand nicht sofort ihre Form:
Nach dem Riickzug der Westdeutschen Landesbank iibernahm
die Messe Diisseldorf, spater ein Dreierbiindnis aus Messe, Stadt
und Land NRW. Als auch diese Unterstiitzung endete, entstand
mit Hilfe der Ernst Poensgen Stiftung eine dauerhaftere Losung
— der eingetragene Verein.

Vom Gesprachskreis zur belastbaren Struktur

Dass daraus einmal die grofite iiberregionale Plattform fiir
den deutsch-japanischen Austausch in Deutschland werden
wiirde, war damals nicht absehbar. Entscheidende Weichenstel-
lung war der bewusste Verzicht auf éffentliche Finanzierung.
Bis heute tragt sich der DJW ausschliefllich durch Mitglieds-
beitrage und Spenden. Diese strukturelle Unabhéngigkeit pragt
den Verein im Alltag. Themen werden aufgegriffen, wenn sie
relevant sind, nicht erst, wenn sie breit abgestimmt sind. Was
als Netzwerk fiir Industrievertreter begann, entwickelte sich zu
einem stabilen Gefiige aus Kontakten, die tiber einzelne Projek-

© Bilder DJW




te hinaus Bestand haben. Gerade in wirtschaftlich schwierigen
Phasen zeigte sich, worauf es ankommt: Beziehungen, die nicht
an kurzfristige Entwicklungen gebunden sind.

Mit der Eintragung als Verein im Jahr 2001 erhielt der DJW
eine klare organisatorische Form. Gleichzeitig wuchs die inhalt-
liche Bandbreite. Veranstaltungen und neue Formate erweiter-
ten den Wirkungskreis — und mit ihm die Rolle des Wirtschafts-
kreises. Aus einem Ort fiir Gesprache wurde zunehmend ein
Raum, in dem Themen frith aufgegriffen werden. Dass der DJW
sich dabei nicht auf bestehende Diskurse beschrinkt, gehort zu
seinem Selbstverstdndnis. Fragen zu Energiesystemen und spé-
ter auch zu Kiinstlicher Intelligenz thematisierte der DJW friih.
Im Jubildumsjahr 2026 riicken sicherheitspolitische Aspekte
wirtschaftlicher Zusammenarbeit stirker in den Fokus - ein
Thema, das die aktuelle Lage unmittelbar widerspiegelt.

Plattform, die von ihren Mitgliedern lebt

Heute verbindet der DJW 930 Mitglieder und mehr als 6.000
Kontakte und Partner in Deutschland und Japan. Mit seinem
Biiro in Diisseldorf, dem Reprisentanzbiiro in Tokyo und Ver-
anstaltungen in mehreren deutschen und japanischen Stidten
ist er sichtbar présent — entscheidend ist jedoch etwas anderes:
die Art, wie dieses Netzwerk funktioniert.

2023:DJW
Symposium
in Tokyo
rund um
das Thema
Smart City.

Der DJW ist kein klassischer Verband mit vorgegebenen Pro-
grammen. Viele seiner Formate entstehen aus der Mitgliedschaft
heraus - etwa wenn Mitglieder eigene Themen einbringen, da-
raus Gesprichsformate entstehen und sich neue Kooperationen
entwickeln. Neben grofSen Unternehmen und etablierten Mit-
telstandlern sind heute auch Start-ups, Einzelpersonen sowie
Vertreterinnen und Vertreter aus Wissenschaft und Politik Teil
des Netzwerks. Diese Mischung ist eine der Stirken des DJW:
unterschiedliche Perspektiven treffen aufeinander und bleiben
im Gesprich.

Die Rolle des Wirtschaftskreises hat sich damit deutlich ver-
schoben. Aus einem Austauschforum ist ein sichtbarer Partner
geworden, der in wirtschaftspolitischen Zusammenhingen
wahrgenommen wird - von Botschaften, Generalkonsulaten
und Wirtschaftsforderungen ebenso wie von Unternehmen.
Dass der DJW 2025 offizieller Partner des Deutschen Pavillons
auf der EXPO in Osaka war, ist Ausdruck dieser Entwicklung.

40 Jahre DJW | Jubilium G

Deutscher Pavillon auf der Expo 2025 in Osaka.

Die Rahmenbedingungen fiir internationale Zusammen-
arbeit haben sich in den letzten Jahren spiirbar verandert. Un-
terbrechung von Lieferketten und geopolitische Spannungen
machen vieles weniger planbar. Gerade in solchen Phasen zeigt
sich, welchen Wert stabile Netzwerke haben. Der DJW versteht
sich als Raum, in dem Orientierung durch Austausch entstehen
kann. Unterschiedliche Perspektiven werden zusammenge-
bracht und Entwicklungen frith diskutiert. Dass dies mdéglich
ist, hangt auch mit der Unabhéngigkeit des Vereins zusammen:
Themen konnen aufgegriffen werden, ohne politische oder in-
stitutionelle Vorgaben beriicksichtigen zu miissen. Was dabei
entsteht, sind oft konkrete Ansitze fiir Zusammenarbeit.

Verbindungen, die tragen — der Blick nach vorn

Fir die Zukunft sieht Geschiftsfithrerin Anne Pomsel genau
darin den entscheidenden Faktor: »Der DJW wird auch in Zu-
kunft davon leben, was seine Mitglieder daraus machen - von
ihren Ideen, ihrem Engagement und ihrem Wunsch, Verbin-
dungen aktiv zu gestalten. Unser Ziel ist es, dafiir weiterhin die
passende Plattform zu bieten: offen, ehrlich, vernetzend und
mit einem klaren Blick nach vorne.«

Seit der Griindung 1986 hat sich vieles verandert: Die The-
men, die Formate und die Grof3e des Netzwerks. Die Grundidee
ist geblieben: Zusammenarbeit entsteht, wo Menschen mitei-
nander ins Gesprach kommen. Was als pragmatische Antwort
auf eine konkrete Liicke begann, ist heute ein belastbares Netz-
werk in einer komplexer gewordenen Welt. e

Deutsch-Japanischer
Wirtschaftskreis (DJW)

Der DJW vernetzt Unternehmen, Institutionen und
Personlichkeiten aus Deutschland und Japan. Als
unabhéngige Plattform starkt er den Austausch
und die wirtschaftliche Zusammenarbeit. 2026
feiert der DJW sein 40-jahriges Bestehen.

KONTAKT:
Web: www.djw.de
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Zwischen stillen Bergen und tief eingeschnittenen Talern liegt eine der ruhigsten und ein-
drucksvollsten Landschaften Japans: die Region Tohoku im Norden der Hauptinsel Honshu
mit sechs Prafekturen. Wer hierhin reist, spiirt schnell, dass sich das Tempo verandert -
alles wird langsamer, weiter, ursprunglicher.

icht das Grofle suchen, sondern
Ndas Fliichtige festhalten. Ein fal-

lendes Blatt kann wichtiger sein
als ein ganzer Berg — wenn man es richtig
betrachtet. Dieses japanische Sprichwort
eines unbekannten Poeten begleitet mich
auf meiner Reise durch Téhoku im Nor-
den Japans.

Nach 90 Minuten von Tokyo mit dem
Shinkansen steige ich in Sendai, der ein-
zigen Millionenstadt in Téhoku, aus und
erlebe eine Vorstufe der Gelassenheit
nach der schillernden Hauptstadt Japans.
Mit dem Mietwagen geht es zur Bucht
von Matsushima, wo Matsuo Basho einst
seine legendire Reise begann. Uber zwei-
hundert mit Kiefern bewaldete Inseln
liegen verstreut im Wasser, als wiren zu
Stein gewordene Sterne vom Himmel ge-
fallen. Ich sitze am Ufer, versenke mich in
die Landschaft und bin in der Langsam-
keit des Reisens angekommen.

In der Préfektur Yamagata liegt in ei-
nem schmalen Tal der kleine Ort Ginzan
Onsen, die Silberberg-Heilquelle. Holz-
haduser aus der Taisho-Zeit sdumen den

Fluss, Gaslampen spiegeln sich im Was-
ser. In der Dammerung wirkt alles wie
eine Filmszene, fast surreal. Der Dampf
der heiflen Quellen steigt auf. Ich iber-
nachte in einem traditionellen Ryokan
mit schlichten Zimmern: Tatami-Matten

und Papierwinde, bewusst minimalis-
tisch. Der Onsen selbst ist heif3, minera-
lisch und beruhigend schwer - Korper
und Geist kommen zu Ruhe.

Makuto, ein Koch aus Morioka, der
kleinen Kapitale der Priafektur Iwate
am Kitakami-Fluss, erwartet mich zum
traditionellsten Nudel-Essen Tohokus:
dinne, frisch zubereitete Soba-Nudeln

Von Anna Maria Dahm

in warmer Brithe - die Textur ist leicht,
aber bissfest, mit einem nussigen Ge-
schmack. Kaum habe ich die erste Por-
tion gegessen, kommt schon die nichste.
»hai, dozo!«, sagt die Bedienung und la-
chelt ermunternd »Ja, bitte sehr«. Makuto
schaftt heute 20 Schalen... Das Ritual er-
scheint wie ein spielerischer Wettkampf
mit dem eigenen Appetit. Weitere kulina-
rische Kostlichkeiten in Tohoku: Wagyu-
Beef, Sake und die wunderbaren Apfel
von Aomori.

Eine Schule aus Stein

Der schneebedeckte
Berg Iwate in der Fer-
ne wird oft als Fuji des
Nordens bezeichnet. Im
Tempelgarten Hoéon-ji
Morioka stehen die be- §
rihmten 500 Rakan-
Statuen, buddhistische
Schiiler. Jede einzelne
Figur besitzt ihren in-
dividuellen ~ Ausdruck
und ihre besondere
Haltung.




Ein Highlight: Der Besuch des Vulkan-
Berges Zad mit dem Okama Kratersee.
Im Winter bilden sich in Za6 Onsen, ei-
nem der bekanntesten Skigebiete Japans,
die bizarren Snow Monsters, wenn sibiri-
sche Winde die Tannen mit einer dicken
Schicht aus Schnee und Raureif tiberzie-
hen. Auf Skiern oder mit dem Snowboard
durch diese stummen Wichter hindurch-
zugleiten, ist ein Wintererlebnis der Su-
perlative.

Reisfelder, so weit das Auge reicht

Die Prifektur Akita hat mich sofort in
ihren Bann gezogen: Weite Reisfelder bis
zum Horizont und die herzliche Gast-
freundschaft der Einheimischen. Dazu
Heimat einer der bekanntesten Hunde-
rassen Japans: des Akita Inu. Diese Hun-
de sind ein Symbol fiir Geduld, Loyali-

tdt und innere Stirke:
¢ Eigenschaften, die man
auch in der Region
selbst wiederfindet.
. Kulinarisch hat Akita
Kiritanpo zu bieten,
eine Art gegrillter Reis-
| stange, die oft in einer
| heiflen Suppe serviert
wird.

In Kakunodate streife
ich durch das alte Sa-

murai-Viertel. Die Residenzen mit ihren
dunklen Holzzdunen und stillen Stralen
vermitteln ein Bild der Edo-Zeit. In den
Girten die berihmten weinenden Kirsch-
bdume, im Frithling von Kirschbliiten
iiberzogen. Sie bilden dann ein rosa Dach
iiber den Straflen und ziehen nicht nur
Besucher aus ganz Japan an.

Am nahegelegenen Tazawa-See spie-
gelt sich der Himmel im intensiven
Blau. Fiir einen Moment verschwimmen
Landschaft und Gedanken. In der Ferne
schimmert die goldene Statue der Prin-
zessin Tatsuko, die sich nichts sehnlicher
wiinschte als ewige Schonheit. Aus Angst
vor dem Altern trank sie vom Wasser
einer heiligen Quelle. Der Wunsch hat-
te seinen Preis: Sie verwandelte sich in
einen Drachen und verschwand im See,
der seither als der tiefste Japans gilt.

Zu den grofiten Festivals der Region
Aomori zéhlt das Goshogawara Tachi-
neputa Festival im August. Es tiberrascht
mit gigantischen Festzugswagen und
Stimmung pur: Tachineputa bestehen aus
dreidimensionalen Modellen von Samu-
rais, Monstern und mythischen Figuren,
die in den Nachthimmel leuchten.

In Hiraizumi wird zwischen dem
moosbedeckten Chiison-ji-Tempel und
alten Zedern die Vergédnglichkeit des

Tohoku | Reisen e

einstigen politischen Zentrums spiirbar.
Man steht vor diesem UNESCO-Weltkul-
turerbe und hat das Gefiihl, dass die Welt
kurz innehilt. Besonders der Goldene
Pavillon Konjikido hinterlasst Eindruck
- nicht wegen seiner Gréfe, sondern auf-
grund seiner Stille.

© beibaoke /Adobe——-- 85

2.446 Stufen in den Himmel

Nebelschwaden héngen in den heiligen
Bergen von Dewa Sanzan im Herzen von
Tohoku: Hier wird die Reise spirituell,
die Traditionen noch greifbarer. Die Luft
riecht nach feuchtem Holz und Stein.
Haguro-san ist der zugénglichste und zu-
gleich symbolisch wichtigste Berg. Schon
der Aufstieg iiber die berithmte Stein-
treppe mit ihren 2.446 Stufen wirkt wie
ein Ubergang in eine andere Welt. Pilger
in weiflen Gewédndern gehen langsam die
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steinernen Treppen hinauf und ich folge
ihnen ehrfirchtig bis zur funfstockigen
Pagode.

Die Sanriku-Kiiste ist Teil des etwa
1000 km langen Michinoku Trails entlang
der Pazifikkiiste, der wunderbar fiir Wan-
derer angelegt ist. Eine raue, dramatische
Landschaft: steile Klippen, tiefe Buchten,
das Meer ist oft wild und kraftvoll, Pi-
nienbaume sidumen den Pfad. In den Or-
ten sind Natur, Geschichte und Mensch-

[ |
1 Reiseinfos

lichkeit eng miteinander verwoben. In
einem Teehaus in der Region Iwate wird
mir erklédrt, wie man Tee traditionell zu-
bereitet. Mit Gesten, einem Léicheln und
gegenseitigem Respekt.

Raue, wilde Kiistenlandschaften

Ein traditionelles Flachboot gleitet
durch die Geibikei-Schlucht, nur vom
leisen Rhythmus einer Bambusstange be-
wegt. Die Landschaft tiber uns 6ffnet sich

Anreise: Flug nach Tokyo. 90 Minuten von Tokyo mit dem Shinkan-
sen bis Sendai, der ,Hauptstadt” der Region Tohoku. Von dort aus:
Mietwagen, Regionalziige und/oder Busse in alle sechs Prafekturen.

Reisezeit: Tohoku kann zu jeder Jahreszeit bereist werden. Aller-
dings im Winter nur fiir Freunde der kalten Jahreszeit und des
weillen Sports (Skigebiet Zao Onsen).

Weitere Informationen: www.japan.travel/de/destinations/tohoku/
www.ana.co.jp/de/de/japan-travel-planner/tohoku/

Nippon

NipponConnection.com

Kiinstler*innenhaus Mousonturm & Produktio

Japanisches Filmfestival
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wie ein griiner Korridor aus steilen Kalk-
steinwdnden, durchzogen von Schatten
und Licht. Wir versuchen, kleine Steine
in Felsnischen zu werfen — wer trifft, soll
Glick haben.

Die Region Tohoku entfaltet sich in
Stille und Tiefe. Fiir Reisende, die das
Authentische suchen, die bereit sind, sich
auf die Melancholie der Landschaft und
die Vielfalt der Natur in allen Jahreszei-
ten einzulassen. Vielleicht ist genau das
Tohokus grofite Stirke: Und vielleicht ist
das die eigentliche Reise. o

Cinema, Culture, Food & More

am Main

Eintritt zum Festivalgelande frei!
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Himeji Castle | Reisen c
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en Wolken

Sie ist 46 Meter hoch, hat 83 Gebaude und wirkt wie ein Gedicht in Weif}. Himeji ist die
grofite Burg Japans und eine der schonsten. In der Samurai-Zeit war das kein Wider-
spruch. Schonheit war hier nie Selbstzweck.

ie meisten Reisenden steigen in
DHimeji in der Prifektur Hyogo

aus dem Shinkansen aus, laufen
die breite Strale hinunter und sehen zu-
nachst nur das: ein Marchenschloss. Die
geschwungenen Dicher, die klaren Li-
nien, die strahlend weifSen Winde erin-
nern auf den ersten Blick an Neuschwan-
stein, das Schloss von Kénig Ludwig II.
von Bayern, das durch Walt Disney welt-
bekannt wurde.

Und doch wurde Himeji bereits {iber
300 Jahre frither erbaut. Anfang des 17.
Jahrhunderts lie8 Daimyo Ikeda Teru-
masa die Anlage nach der Schlacht von
Sekigahara massiv ausbauen. Es entstand
eine 107 Hektar grofle Festung mit drei
Burggridben. Die weiflen Auflenwéinde
aus Gips und Kalk schiitzen vor Feuer,
was bei einer Holzfestung entscheidend
ist. Viele Japaner nennen sie Shirasagi-
70, die Burg des weiflen Reihers, weil die
Diécher aus der Ferne wie ausgebreitete

Fliigel aussehen. Der Vergleich passt, und
er war kalkuliert. Weifle Burgen standen
fiir Macht.

Juwel japanischer Architektur

Der eindrucksvolle Hauptturm ist
sechs Stockwerke hoch, von auflen fast
schwebend, innen von massiven Holzbal-
ken getragen, manche davon seit mehre-
ren hundert Jahren. Der Weg durch die
Anlage war als Labyrinth angelegt, mit
engen Toren und Géngen, die Angreifer
immer wieder in die falsche Richtung
lenkten.

Von oben beschossen sie die Verteidi-
ger aus Schief3scharten, deren Form je
nach Waffe variierte. In den Mauern gab
es Ishi-otoshi, Offnungen, durch die Stei-

Von Scott Blythe

ne auf Angreifer direkt unter der Mauer
geworfen wurden. Tatsdchlich verlaufen
sich noch heute Besucher in den Géngen.

Den Mythos der Burg prégte auch die-
se Geschichte: 1945 bombardierten ame-
rikanische Flugzeuge Himeji. Die Stadt
brannte, grofle Teile wurden zerstort.
Eine Brandbombe traf auch das Burg-
geldnde, doch sie explodierte nicht. Die
Burg blieb unversehrt. Uberhaupt wurde
sie in all den Jahrhunderten kaum ange-
griffen, eingenommen wurde sie nie.

Heute ist Himeji UNESCO-Weltkul-
turerbe und die vollstindigst erhaltene
Samurai-Burganlage in Japan. Wéhrend
des japanischen Kirschbliitenfests Hana-
mi zdhlt der Park rund um die Burg zu
den schonsten in ganz Japan.
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Wer das Kyoto International Manga Museum betritt, merkt schnell, dass dieses Haus an-
ders funktioniert als viele Museen. Fast 50.000 Manga stehen hier frei zuganglich in den
Regalen, gelesen wird auf Treppen, in Fluren oder drauflen im Innenhof. Und uber allem
schwebt ein riesiger, in Regenbogenfarben schillernder Phonix.

as Museum befindet sich in einer
D ehemaligen Grundschule im Her-

zen Kyotos, viele Elemente des
alten Schulhauses sind bis heute erhal-
ten geblieben. Wo frither Klassenzimmer
waren, stehen heute Regalwinde voller
Manga. Fast 200 Meter Biicher ziehen
sich durch das Gebaude. Man lauft durch
Flure, schaut nach oben auf offene Gale-
rien und entdeckt immer wieder Men-
schen, die vollig in ihre Lektiire versun-
ken sind.

Biicher liegen hier nicht einfach in Vit-
rinen. Viele Binde diirfen direkt aus dem
Regal genommen und gelesen werden.
Besucher ziehen sich einen Manga her-
aus, setzen sich auf eine Treppe oder in
den Innenhof und bleiben dort oft lange
sitzen. Gerade drauflen auf der Wiese
wirkt der Ort fast wie eine 6ffentliche Bi-
bliothek unter freiem Himmel. Daneben

zeigt das Museum auch seltene und his-
torische Werke, die geschiitzt aufbewahrt
werden.

Zwischen den offenen
Stockwerken fillt der Blick
immer wieder auf den
Phonix Hi no Tori, eine
Figur aus dem Werk des
Manga-Pioniers ~ Osamu
Tezuka, den viele in Japan
als Wegbereiter des mo-
dernen Manga sehen. Die
farbenfrohe  Installation
| zieht sich iber mehrere
Etagen und gehort zu den

Bildern des Museums, die man nicht so
schnell vergisst.

Mehr als 300.000 Werke und Mate-

rialien gehéren zur Sammlung, darunter
historische Magazine, seltene Ausgaben
und internationale Comics. Wer tiefer
eintauchen mochte, findet Ausstellungen
zur Entwicklung des Manga, Zeichen-
vorfithrungen und gelegentlich auch Ka-
mishibai-Auftithrungen. Fiir die meisten
Kyoto-Besucher ist das Museum ein Ge-
heimtipp.

U-Bahn Karasuma Oike (2 Min.), keine
eigenen Parkplitze | kyotomm.jp @
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Liebe auf der
Zungenspitze

/ / An Momose

S Im Comic-Shop und Buchhandel.
SARAKOIVOI.1©AnM0mose2021 Im Panini-Shﬂp llllter

In dieser Welt gibt es
Menschen, die sich ,Gabeln”
und solche, die sich ,Kuchen”
nennen. ,Gabeln” sind ,Rauber”
und ,Kuchen” sind ihre ,Beute”.
Gabeln haben grundsatzlich
keinen Geschmackssinn, einzig
die Korpersafte der Kuchen
konnen sie geschmacklich

wahrnehmen.

Tatsunari ist eine Gabel. Eines
Tages, auf dem Heimweg von
der Schule, rettet er Naruse,
seinen Mitschiler aus dem
Jahrgang unter ihm, vor einem
Unfall. Dabei merkt er, dass
der wortkarger Musterschiiler
Naruse ein Kuchen ist ...

SC, sw/farbig, € 8,99
Bereits erhaltlich!

FINDET UNS IM NETZ:
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O Reisen | 10 Film Locations

Echter
die Le

als

iInwand

Von Samurai-Tempeln tiber Neonkreuzungen bis zu Anime-Pilgerorten — Japan hat im
Kino unzahlige ikonische Schauplatze hervorgebracht. Manche wurden durch Hollywood
beriihmt, andere durch Anime-Klassiker. Das Besondere: Viele dieser Orte existieren un-
verandert im echten Leben — und wer sie besucht, erkennt plotzlich Szenen wieder, die bis-
her nur aus dem Kino bekannt waren.

Shibuya Crossing, Tokyo

Neonlichter, riesige Bildschirme, ein Strom aus Menschen — Shibuya Cros-
sing wirkt wie eine Szene, die nie stillsteht. Wenn die Ampeln gleichzeitig
auf Griin springen, bewegt sich die Menge gleichzeitig aus allen Richtun-
gen {iber den Platz. Sofia Coppola verewigte diesen Sog in Lost in Trans-
lation in nachtblauen Neonlichtern, Tokyo Drift lie§ hier die Reifen quiet-
schen. Am eindrucksvollsten erlebt man das Spektakel iibrigens von oben
- vom Shibuya Sky Observatory oder aus einem der Cafés.

Hida-Furukawa, Gifu

Your Name

Makoto Shinkai zeichnete Hida-Furuka-
wa so prazise nach, dass Fans den Bahn-
hof, die Kanile und die Bricken sofort
wiedererkennen. Seit dem Erscheinen des
Films 2016 kommen regelmiflig Besu-
cher aus aller Welt in diese beschauliche
Kleinstadt in Gifu - auf der Suche nach
Bildern, die sie langst im Kopf tragen.

Dotonbori, Osaka

Black Rain

Grelle Neonreklamen, das beriihmte
Glico-Running-Man-Schild, Streetfood-
Geriiche in der Nachtluft — Ridley Scott
wusste, was er an diesem Viertel hatte, als
er es in Black Rain zur Filmkulisse mach-
te. Heute ist Dotonbori vor allem fur
seine Restaurants bekannt. Aber nachts,
wenn die Reklamen aufleuchten, ist Rid-
ley Scott nicht weit.

Kamakura High School
Crossing, Kanagawa

Slam Dunk

Ein Bahniibergang, dahinter das Meer.
Die Kiistenbahn Enoden fihrt vorbei -
genau wie in der Opening-Sequenz von
Slam Dunk, die dieses Bild weltbekannt
gemacht hat. Kamakura High School
Crossing gehort heute zu den meistfoto-
grafierten Anime-Locations Japans.



Yakushima Island, Kagoshima

Princess Mononoke

Uralte Zedernwilder, moosbedeckte Felsen und fast {ibernatiirliche Stil-
le. Hayao Miyazaki lief3 sich von dieser Insel zur Naturwelt in Princess
Mononoke inspirieren. Wer den Shiratani-Unsuikyo-Wald betritt, versteht
sofort warum. Yakushima gehort zum UNESCO-Weltnaturerbe und fiihlt
sich an wie ein Ghibli-Film, in den man einfach hineinspaziert.

.

Hashima Island, Nagasaki

Skyfall

Verlassene Gebdude, verwitterte Betonru-
inen, absolute Stille: Die dichte, verfallene
Bebauung der ehemaligen Bergbauinsel
diente als Vorlage fiir die Schurkeninsel
in Skyfall. Auf gefithrten Bootstouren
kann die Insel heute besichtigt werden.
Was bleibt, ist das Gefiihl, an einem Ort
zu stehen, den die Welt vergessen hat.

10 Film Locations | Reisen O
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Engyo-ji Tempel, Mount Shosha, Himeji
The Last Samurai

Hoch tiber Himeji, inmitten dichter Walder, liegt dieser Tempelkomplex wie aus der
Zeit gefallen. Tom Cruise drehte hier Schliisselszenen fiir The Last Samurai — der Ort
dient im Film als Riickzugsstitte der Samurai-Gefolgschaft. Die michtigen Holzge-
béaude des Mitsunodo-Komplexes brauchen keine Filmmagie: sie sind das Original.

Fushimi Inari Taisha, Kyoto

Memoirs of a Geisha

Leuchtend rote Torii-Tore, die kilometer-
weit den Berg hinaufziehen. Dieser An-
blick ist so unwirklich, dass er wie eine
Filmkulisse wirkt. Ist er auch: In Memoirs
of a Geisha rennt die junge Chiyo durch
genau diese Tunnel. Der Weg hinauf zum
Inari-Berg belohnt mit dem Gefiihl, zwi-
schen Wirklichkeit und Film zu sein.

Yoyogi Park, Tokyo
The Wolverine

Direkt neben dem Meiji-Schrein gelegen,
zeigt der Yoyogi Park Tokyos-Seite abseits
von Neon und Geschwindigkeit. In The
Wolverine taucht er als ruhiger Gegenpol
zur Hochhausmetropole auf - und ge-
nau das ist er auch im echten Leben. An
Wochenenden treffen sich hier Musiker,
Cosplayer und Picknick-Gruppen.

Gonpachi Restaurant,
Tokyo

Kill Bill Vol. 1

Offene Holzbalkone, eine zentrale Trep-
pe, Izakaya-Atmosphére. Quentin Taran-
tino lie§ sich von diesem Restaurant in
Nishi-Azabu zur ikonischen Kampfszene
im House of Blue Leaves inspirieren. Das
Gonpachi ist bis heute ein ganz normales
Lokal, in dem Yakitori und Sake auf der
Karte stehen. Und trotzdem schaut man
sich beim Essen unweigerlich nach Uma
Thurman um.

_© Hiroshi-Mori-StocK/"Shutterstock.com,
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0 Reisen | Manga & Anime-Spots in Tokyo

Nakano Broadway

Labyrinth der Sammler

Nakano Broadway wirkt, als wire die
Zeit stehen geblieben. Das Einkaufszen-
trum aus den 1960er-Jahren hat wenig
mit den Malls des modernen Tokyo ge-
mein. Die Génge sind eng, das Licht ge-

Ikebukuro / Otome Road

dampft, vieles wirkt be-
wusst oder unbewusst
aus der Zeit gefallen.
Gerade das macht den
Reiz aus. In den oberen
Etagen befindet sich die
Ladenkette Mandarake
mit zahlreichen spezia-
lisierten Filialen fur alte
Manga-Magazine, Vin-
tage-Spielzeug, Figuren,
Sammelkarten, Cosplay-Artikel und ori-
ginale Produktionszeichnungen aus Ani-
me- und Manga-Serien. Wahrend andere
Viertel auf aktuelle Trends setzen, richtet
sich Nakano Broadway stérker an Samm-

Die Madchenstralle

Manga und, Anime - das verbinden viele
mit Akihabara, dem bekannten Tokyoter
Szeneviertel. In\Ikebukuro hat sich rund
um die Otome Road, die MddchenstrafSe,
ein Viertel etabliert, das besonders bei
weiblichen Fans beliebt und ein Gegen-
pol zum klassisch mannlich konnotierten
Akihabara ist.

Hier steht auch das Animate-Flaggschift,
der grofite Anime-Shop der Welt — und
zugleich der Ort, an dem 1983 die erste
Filiale der Kette eroffnete. Drumherum
liegen Laden fiir von Fans selbst pro-
duzierte Comics, Sammlerfiguren und
gebrauchten Manga. Das Publikum ist

weiblicher, der Ton ruhiger — und die
Atmosphire entspannter. Keine grellen
Leuchtreklamen, dafiir Regale, in denen
man Dinge findet, die anderswo lingst
vergriffen sind.

Adresse:

Otome Road / Higashi-Ikebukuro, Tos-
hima City, Tokyo. Fiir die Orientierung
eignet sich die Gegend rund um Suns-
hine City und Animate Ikebukuro.
Nachste Station:

Ikebukuro Station (JR Yamanote

Line, Saikyo Line, Shonan-Shinjuku
Line, Tokyo Metro Marunouchi,
Yurakucho und Fukutoshin Line)
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ler und Fans élterer Popkultur. Viele der
einst zahlreichen Spezialgeschifte rund
um Mandarake sind in den vergangenen
Jahren verschwunden. Wer jedoch gezielt
nach Raritdten sucht — seltenen Figuren,
alteren Heften oder Erinnerungsstii-
cken aus lingst abgeschlossenen Serien
— findet hier noch immer einen der un-
gewohnlichsten Orte Tokyos fiir Manga-
und Anime-Sammler.

Adresse:

5-52-15 Nakano, Nakano City, Tokyo
Nachste Station:

Nakano Station (JR Chiio Line,

JR Chiio-Sobu Line, Tokyo

Metro Tozai Line).
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Tokyo Character Street

Bahnhof mit
Nebenwirkung

Téglich passieren rund eine Million
Menschen die First Avenue Tokyo Sta-
tion, einen der grofiten Bahnhofe Japans.
Was jedoch im Untergeschoss liegt, direkt
am Yaesu Underground Central Gate,
tberrascht: die Tokyo“Character Street;
mit rund 30/offiziellen Shops:

Pokémon, Studio Ghibli, One Piece, Cra-
yon Shin-chan, Ultraman - fast jedes gro-
e japanische Franchise hat hier seinen
eigenen Laden, viele mit Artikeln, die es
nur an diesem Standort gibt. Wer eigent-
lich-nur den Zug wechseln wollte,-bleibt
hier schnell langer als geplant.

Adresse:

1-9-1 Marunouchi, Chi-

yoda City, Tokyo

Nachste Station:

Tokyo Station (JR lines, Shinkansen)

© Hintergrund: Lemonade / Adobe, KI-generiert
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Unicorn Gundam, Odaiba
19,7 Meter
welller Stahl

Vor dem Einkaufszentrum DiverCity_in
Odaiba steht seit 2017 eine mafistabsges
treue Statue des RX-0 Unicorn Gundam

aus Mobile ‘Suit Gundam Unicorn. 19,7 \

Meter hoch, 49 Tonnen schwer — und
tatsachlich beweglich. Mehrmals taglich
wechselt die Figurin ihre anderé Form,
begleitet von Lichtinszenierungen. Selbst
wer die Serie nicht kennt, bleibt hier auf-
grund der schieren Grofle meist stehen.

y

Adresse: :
1-1-10 Aomi, Koto City, Tokyo ./
Nichste Station: 3
Daiba Station (Yurikamome Line)

dhyade / Shutterstock:

Manga & Anime-Spots in Tokyo | Reisen O

Kanda Myojin

Anime trifft Edo-Zeit

Wenige Gehminuten von Akihabara
entfernt steht einer der altesten Shinto-
Schreine Tokyos:
Kanda Myojin, ge-
griindet im Jahr 730.
Seit vielen Jahrhun-
derten kommen Be-
sucher hierher und
schreiben aus alter &
Tradition ihre Win-
sche auf kleine hol- S&
zerne Tafelchen, die
sogenannten Ema.

Umso iiberraschen- |
der: Zwischen den [#
Wunschtafeln  sind
auch handgezeich-
nete Anime-Figuren zu sehen. Viele
stammen aus der beliebten TV-Serie
Love Live!l. Da der Schrein in den Serien-
episoden auftaucht, ist er fiir die Fans zu
einem besonderen Ort geworden. Und

Shibuya Parco

Sechs Stockwerke Popkult

Das 2029 grundlegend erneuerte Shibuya
Parco erhielt 2025 eine weitere umfang-
reiche Uberarbeitung. Zu den Highlights
zahlt der Cyberspace Shibuya in der
sechsten Etage: eine ganze Etage fiir Spie-
le, Anime und Popkultur. Dort befinden
sich unter anderem Nintendo Tokyo, das
Pokémon Center Shibuya und der Jump
Shop. In den anderen Stockwerken sind

das Schonste dabei: Niemand findet das
merkwiirdig.

Adresse:

2-16-2 Sotokanda, Chiyoda City, Tokyo
Nachste Station:

Ochanomizu Station (JR Chiio

Line, JR Chuo-Sobu Line)

ur

!-’ ]

©mpicture-cells/Shutierstotkicom

zahlreiche Galerien, ein Kino und wech-
selnde Ausstellungen untergebracht.

Adresse:

15-1 Udagawacho, Shibuya City, Tokyo
Nachste Station:

Shibuya Station (JR Yamanote Line,
Tokyo Metro Ginza, Hanzomon

und Fukutoshin Line u. a.)
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Kyoto: Hohere Touristensteuer

Kyoto hat seine Ubernachtungssteuer
grundlegend umgebaut: Seit Marz 2026
gilt ein flunfstufiges Modell, gestaffelt
nach dem Ubernachtungspreis. Der
Hochstsatz liegt bei 10.000 Yen pro Per-
son und Nacht, der Mindestsatz bei 200
Yen fiir Ubernachtungen unter 6.000 Yen.

Die Einnahmen sollen sich dadurch mehr
als verdoppeln und in den Erhalt histo-
rischer Statten, den Ausbau des Nahver-

Shinkansen:
Reservierung empfohlen

Wer mit sehr groflem Gepack reist, muss
im Shinkansen auf bestimmten Strecken
einen Sitzplatz mit Gepéckbereich re-
servieren - diese Regelung gilt ab einem
Gesamtmaf} von iiber 160 Zentimetern,
andernfalls kann eine Zusatzgebiihr fillig
werden. Auch eine Sitzplatzreservierung

kehrs und Mafinahmen gegen Overtou-
rism fliefen. Die Steuer wird direkt bei
der Unterkunft abgerechnet.

Kyoto ist dabei nicht allein: Auch andere
Stddte und Préfekturen ziehen nach. To-
kyo erhebt bereits eine eigene Ubernach-
tungssteuer. Nagano, Kumamoto und die
Stadt Miyazaki haben entsprechende Re-
gelungen fir die kommenden Jahre an-
gekiindigt.

Sitzplatzreser-
vierungen kon-
nen online oder
¢ an Automaten

| vor Ort gebucht
© maroke /iStock werden.

ist grundsitzlich empfehlenswert: Japans
Bahnbetreiber haben namlich Waggons
ohne Reservierungspflicht reduziert, auf
beliebten Strecken und in Stof3zeiten sind
teils gar keine mehr verfiigbar. Wer also
ohne Reservierung reist, riskiert eine lan-
ge Fahrt im Stehen.

Ausreisegebuhr
verdreifacht

Wer Japan verldsst, zahlt seit 2019 eine
Departure Tax von 1.000 Yen - ab Juli
2026 werden 3.000 Yen erhoben. Die Er-
hohung ist beschlossen und betriftt alle
Reisenden ab zwei Jahren, unabhingig
von der Nationalitit. Der Betrag ist auto-
matisch im Flug- oder Fahrticket enthal-
ten und wird nicht gesondert in Rech-
nung gestellt.
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JESTA bel der
Einreise

Japan plant ein digitales Vorab-Registrie-
rungssystem fiir visafreie Reisende — das
sogenannte JESTA, dhnlich dem ameri-
kanischen ESTA. Besucher aus iiber 70
Lindern, darunter Deutschland, Oster-
reich und die Schweiz, sollen kiinftig vor
Abflug online eine Genehmigung bean-
tragen.
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Das entsprechende Gesetz wurde bereits
verabschiedet, der Start ist fiir 2028 ge-
plant. Bis dahin reicht weiterhin ein giil-
tiger Reisepass zur Einreise, eine Vorab-
registrierung ist nicht erforderlich.
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Tokyos subtroplsche Inselwelt entdecken

Tax-Free-
Shopping

Ab November 2026 miissen Reisende
beim steuerfreien Einkaufen in Japan nun
den vollen Preis inklusive zehn Prozent
Mehrwertsteuer bezahlen - die Riick-
erstattung erfolgt erst beim Abflug am
Flughafen. Belege sollten daher sorgfaltig
aufbewahrt werden, und am Flughafen ist
es ratsam etwas mehr Zeit einzuplanen.
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Tokyo ist grofler, als viele denken. Zur
Metropole zdhlen auch abgelegene Pazi-
fikinseln - darunter die Ogasawara-In-
seln, rund 1.000 Kilometer siidlich der
Hauptstadt. Die subtropische Inselgruppe
wird oft als Galapagos Japans bezeichnet:
Uber 140 Pflanzenarten sind dort hei-
misch und kommen sonst nirgendwo auf
der Welt vor. Die Gewdsser beherbergen
Korallenriffe, Meeresschildkroten und
Wale. Die Inseln sind UNESCO-Welt-
naturerbe und ausschliefSlich per Fihre
ab dem Hafen Takeshiba erreichbar. Die
Uberfahrt dauert rund 24 Stunden.

Neue Regeln fur Radfahrer

Seit 2026 werden Fahrradverstof3e in Ja-
pan konsequenter geahndet. Wer beim
Fahren das Smartphone nutzt oder rote
Ampeln tiberfihrt, muss mit Bufigeldern
rechnen - bisher blieb es meist bei einer
Verwarnung. Die verschirften Regeln
gelten fiir alle Verkehrsteilnehmer, also
auch fiir Touristen, die sich in Japan ein
Fahrrad leihen. So sollen Unfille im dich-
ten Stadtverkehr reduziert werden.

© 020 Creative / iStock

Zwel Preise, ein Eintritt

An immer mehr Sehenswiirdigkeiten
zahlen Touristen in Japan mehr als Ein-
heimische. Die Burg Himeji - Weltkul-
turerbe und eine der bekanntesten Burg-
anlagen des Landes (siehe auch unseren
ausfithrlichen Beitrag auf Seite 47) - ver-
langt seit Marz 2026 von auswirtigen
Besuchern 2.500 Yen Eintritt, wiahrend
Stadtbewohner weiterhin 1.000 Yen zah-

Reiseapotheke prufen

Fiir bestimmte Medikamente gelten in Ja-
pan besondere Einfuhr- und Inhaltsstoft-
regeln. Einige Wirkstoffe, die in Europa
frei erhéltlich sind, kénnen eingeschrankt
oder genehmigungspflichtig sein. Wer
Medikamente mitbringen mdchte, soll-
te die Inhaltsstoffe vor der Reise priifen.
Informationen auf Englisch bieten die
Japan National Tourism Organization
(JNTO) sowie das japanische Gesund-
heitsministerium.

r\ b 4

len. Zwolf staatliche Museen, darunter
auch das Nationalmuseum Tokyo, sollen
bis 2031 folgen.
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Die Regelung unterscheidet dabei nicht
nach Nationalitit, sondern nach Wohn-
sitz. Wer in Himeji gemeldet ist, zahlt den
glinstigeren Tarif — unabhéngig ob es sich
um Japaner oder Ausldnder handelt.
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0 Wohnen & Design | Leben mit Natur
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Drixler Japanhaus

Ein Stuck

im Garten

Japan

Wer Zeit in Japan verbracht hat, kennt das Gefiihl, das bei der Riickkehr nach Europa ent-
steht: Plotzlich fehlt etwas. Es ist die Art und Weise, wie die japanische Architektur Licht
behandelt. Wie Innen- und Auflenraum nicht durch eine Wand getrennt werden, sondern
durch eine Schiebetiir. Und die Stille, die durch Holz, Papier und Reisstroh entsteht, nicht
durch Dammung. Dieses Raumgefiihl lasst sich nicht im Koffer transportieren, aber es
lasst sich bauen.

Michael Drixler hat sich genau darauf
spezialisiert. Von Plankstadt im badi-
schen Raum aus arbeitet er fiir ganz Euro-
pa. Seit Ende der 1990er Jahre entstehen
in seiner Werkstatt japanische Teehduser,
jedes ein Einzelstiick, handgefertigt mit
traditionellen japanischen Werkzeugen.

Ab 2005 konzentrierte er sich vollstédn-
dig auf dieses Spezialgebiet und gehort
damit zu den wenigen Handwerkern in
Deutschland, die japanische Teehduser
nach traditionellen Prinzipien bauen.
Seine Kunden kennen Japan meist aus ei-
gener Erfahrung, durch Geschiftsbezie-
hungen, Reisen oder lingere Aufenthalte,
und kommen irgendwann an den Punkt,
an dem die Erinnerung daran nicht mehr
ausreicht.

Der Blick geht
nach drauflen

Die Teehauser fol-
gen dem Shoin-Stil,
einer japanischen
Architekturtradition
aus der Muromachi-
Zeit, und entstehen als
echte Einzelstiicke, die
sich in den jeweiligen
Garten einfligen: kein
Fertigbausatz. Sie wer-
den an den Standort
und die Wiinsche des
Kunden  angepasst,
weil kein Garten dem anderen gleicht.
Der weit ausladende Dachiiberstand,
der dem Gebédude seine unverwechsel-

bare Silhouette gibt, entsteht ebenso nach
Maf? wie die Shoji-Schiebetiiren aus Holz
und Papier, die Fusuma-Tiiren und das
Mondfenster, das den Blick in den Gar-
ten rahmt. Auf Wunsch gehért auch ein
Kotatsu dazu, ein versenkbarer Tisch, um
den man auf dem Tatami-Boden sitzt.

Bevor der erste Balken entsteht, kommt
Drixler vor Ort. Er bespricht mit den Kun-
den, wie das Teehaus ausgerichtet sein soll
und welche Ausstattung gewiinscht wird.
Daraus entsteht ein 3D-Entwurf, der
den spateren Bau bis ins Detail sichtbar
macht. Erst dann beginnt die Fertigung in
der Werkstatt, die je nach Grof3e und Auf-
wand zwischen drei Monaten und einem
halben Jahr dauert. Den Aufbau macht er
selbst, egal wo in Europa.

||
1 Drixler Japanhaus

Drixler Japanhaus plant und baut japanische Teehauser — handgefer-
tigt in Deutschland und europaweit vor Ort umgesetzt. Auf Wunsch
realisiert das Unternehmen auch japanische Innenausbauten, von
einzelnen Raumen bis zu kompletten Wohnungen.

KONTAKT:
Michael Drixler

Ladenburger Strafle 1, 68723 Plankstadt

T +49 172 744 33 90
E info@drixlerjapanhaus.de
www.drixlerjapanhaus.de



Wer ein Stuck Japan in seinen Alltag integrieren mochte, ist bei Japanwelt genau richtig.
Der Berliner Online-Shop fiihrt seit 2004 eines der umfangreichsten Sortimente fiir japa-
nische Einrichtung und Alltagskultur in Europa — von Wohnelementen tiber Geschirr und
Kiichenzubehor bis zu Kleidung und Accessoires. Geliefert wird europaweit.

Schon mit wenigen Elementen ldsst sich
ein Raum spiirbar verdandern. Tatami-
Matten aus gepresstem Reisstroh bringen
Geruch und Textur, die kein anderer Bo-
denbelag hat. Futons aus Baumwolle und
Naturmaterialien liegen bodeneben und
lassen sich aufrollen, wenn der Raum
tagsiiber anders genutzt werden soll.
Paravents und Shoji-Raumteiler aus Holz
und Reispapier strukturieren Rdume und
lassen sich flexibel einsetzen.

L1 1 T

Auch jenseits der Einrichtung ist das Sor-
timent von Japanwelt breit: Reisschalen,
Suppen- und Ramenschiisseln, Essstab-
chen, Sushi- und Sake-Sets, Teescha-
len, Kyusu- und Tetsubin-Teekannen,
Matcha-Zubehor, Kiichenmesser und
Bento-Boxen. Dazu kommen Furoshiki,
Tenugui, Stofte, Kalligraphie- und Ikeba-
na-Zubehor sowie Kleidung und Acces-
soires wie Kimono, Yukata, Tabi-Socken
oder Tatami-Slipper.

So wird das Unternehmen zur Adresse
fur alle, die nicht nur einzelne Dekosti-
cke suchen, sondern japanische Gestal-
tung, Kiiche und Alltagskultur an einem
Ort finden mochten.

Japanwelt Berlin

T +49 30 318 08 151
info@japanwelt.de
www.japanwelt.de

pcmlsche Wohnkultur

fur

lhr Zuhause

10 % Rabatt
mit Code: JAPAN10

Gliltig bis November 2026 auf alle unsere Artikel im
Japanwelt-Shop, pro Kunde einmalig einlésbar unter

www.japanwelt.de
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0 Essen & Trinken | Porzellan und Spitzenkiiche

In der gehobenen Gastronomie entscheidet nicht nur, was serviert wird, sondern auch wie.
Das Porzellan ist dabei weit mehr als nur ein Begleiter. Form, Oberflache und Farbe pra-
gen den Eindruck oft starker, als man zunachst vermuten wirde. Gerade in der japanischen
Spitzenktiche, in der Prazision und Zuruckhaltung eine besondere Rolle spielen, gilt die Pra-
sentation als Teil des Gesamterlebnisses. Dass ein japanischer Zwei-Sterne-Koch in Tokyo
dabei auf Porzellan aus Berlin setzt, erzahlt eine iberraschende Geschichte uber Handwerk,
Asthetik — und eine besondere Verbindung zwischen Deutschland und Japan.

dem Zufall tiberlassen. Zutaten, Gar-

zeiten, Temperatur — alles ist sorgfil-
tig abgestimmt. Warum sollte ausgerech-
net das Porzellan nebenséchlich sein?

In der Top-Gastronomie wird nichts

Mit dieser Frage beschiftigt sich He-
ring Berlin seit mehr als drei Jahrzehn-
ten. Die Berliner Manufaktur wurde 1992
von Designerin und Keramikmeisterin
Stefanie Hering gegriindet und hat sich
international einen
Namen gemacht -
nicht nur in der De-
signwelt,  sondern
vor allem in der ge-
hobenen Gastrono-
mie. Nach eigenen
Angaben  arbeiten
heute iiber 600 gast-
ronomische Spitzen-
betriebe weltweit mit
den Entwiirfen aus
Berlin.

© Daniel Faro

Stefanie Hering

Besonders bekannt wurde Hering Ber-
lin fiir sein sogenanntes Biskuitporzellan.
Anders als klassisch vollglasiertes Porzel-
lan bleibt es an bestimmten Stellen un-
glasiert. Die Oberfliche wirkt matt, fast



steinartig, nimmt Licht anders auf und
drangt sich nicht in den Vordergrund.
Gerade das macht sie fiir viele Spitzen-
koche interessant: Das Porzellan konkur-
riert nicht mit dem Essen, sondern gibt
ihm Raum.

Stefanie Hering: »Kaiseki, die japani-
sche Kunst der mehrgangigen Meniifolge,
verbindet Jahreszeit, Geschmack und Ge-
faf3. Dieser Gedanke hat meine Arbeit von
Beginn an inspiriert — unabhéngig davon,
welche Kiiche serviert wird: Porzellan
soll dem Gericht Raum geben, nicht es
dekorieren.« Die Zusammenarbeit mit
Kochinnen und Kochen beschreibt Stefa-
nie Hering als Austausch auf Augenhohe.
Aus Gesprichen entstehen immer wieder
neue Formen: Manchmal zeigt erst ein
konkretes Gericht, welche Tiefe, Oberfla-
che oder Proportion ein Stiick Porzellan
braucht.

In der Spitzengastronomie beginnt
der erste Eindruck lange vor dem ersten
Bissen. Die Grof3e einer Fliche, die Tie-

" F

fe einer Schale oder das Verhiltnis von
Speise und leerem Raum verdndern, wie
ein Gast ein Gericht wahrnimmt.

Al

Noboru Arai

Besonders iiberraschend wird diese
Geschichte beim Blick nach Japan, einem
Land mit grofler Keramik- und Porzellan-
tradition. Arita, Kutani oder Mino stehen
fiir eine Kultur, in der Schalen, Gefifle
und Teekeramik nie blofle Gebrauchs-
gegenstainde waren. Umso bemerkens-
werter ist es, wenn ein japanischer Koch
auf Porzellan aus Berlin zuriickgreift.

Noboru Arai serviert in seinem Res-
taurant HOMMAGE in Tokyo auf Por-
zellan von Hering Berlin. Der mit zwei
Michelin-Sternen ausgezeichnete Koch
beschreibt seine Kiiche mit den Begrif-
ten Simplicity, Minimalism and Accuracy
- Einfachheit, Minimalismus und Prazi-
sion. denn auch das Porzellan folgt einer
dhnlichen Idee. Statt Aufmerksamkeit
einzufordern, bleibt es bewusst zuriick-
haltend und ldsst dem Essen seine Wir-
kung.

Japanische Kiiche muss nicht zwangs-
ldufig auf japanischem Porzellan erschei-
nen, um japanisch zu bleiben. Entschei-
dend ist, ob Material, Form und Haltung
zusammenpassen. So wirkt ein Stiick aus
Berlin in Tokyo nicht fremd, sondern bei-
nahe selbstverstiandlich. (<)

Kontakt: Hering Berlin
Adresse: Lindenthaler Allee 5,
14163 Berlin

Telefon: +49 30 810 5411 0
Web: www.heringberlin.com
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g 2T p

P ,SIe laﬁse'n S}Ch schnell und unkompliziert zu
“s " . Hause zubereiten. Gute Fertignudeln, zum
- “Beispiel von Nissin, sind eine hervorragende
piita’ '-Grundlage Den Charakter bestl;hmen Bruhe
und 'I'dpplngs 2

¥ e V1er Grundtypen sind der Start fiir ]ede Ramen-
" Schussel

Shoyu, die Sojasaucenbriihe, ist klar, leicht
braunlich und ausgewogen

‘Shio, die Salzbriihe, ist heller und feiner, oft mit
'Huhn oder Meeresfriichten im Hintergrund.

-

Miso bringt deutlich mehr Korper: die fermen-
tierte Paste macht die Briihe dick und intensiv.

‘ Tonkotsu entsfeht aus stundenlang gekochten
" Schweineknochen und ist cremig und gehaltvoll.

62 |



.r £ ¢ " y I .
‘\ £+ pt .‘ - g y, -
:.. ‘:' .’ 5 o f J(, ) f('/i.i / w t
: v J v . P Py ; »
59 *  Briithe aufwerten
o bl Misopaste — einen Teeloffel direkt in die fertige Briihe einrihren,
’ nicht mitkochen. Gibt der Brithe mehr Tiefe.
: . Mirin — ein kleiner Schuss macht die Briihe runder und leicht sif3- )
n— . lich. Funktioniert besonders gut bei Shoyu. I
" g Getrocknete Shiitake — kurz mitkocheln lassen. Sie geben der Briithe 'L
[‘ Umami, ohne dass man viel tun muss. :
. ' Chiliol — fiir Scharfe und Warme, dosierbar je nach Geschmack. .
P 5_" Ma-yu — schwarzes Knoblauchdl, in Fukuoka Standard bei Tonkot-

su. Knoblauch in neutralem 0Ol langsam rosten, bis er fast schwarz
ist, dann das Ol verwenden. Wenige Tropfen reichen.

Butter — klingt ungewdhnlich, ist in Sapporo bei Miso-Ramen
ublich. Macht die Brithe samiger.

Toppings

Ajitsuke Tamago — das marinierte Ei. Sechs Minuten kochen, in Eis-
wasser abschrecken, dann mindestens zwei Stunden in Sojasauce,
Mirin und Wasser einlegen. Deutlich aromatischer als ein einfaches
weiches Ei.

Crispy Shallots — frittierte Schalotten aus dem Asiashop. Bringen
Textur und Tiefe, passen zu fast jeder Briihe.

Nori — getrocknetes Meeresalgenblatt, an den Rand der Schiissel ge-
stellt. Es saugt sich mit Briithe voll und schmeckt mild nach Meer.

Bambussprossen — aus dem Glas, in jedem Asiashop erhaltlich. Pas-
sen gut zu Shoyu und Tonkotsu.

Kimchi — unorthodox, aber iiberraschend gut zu Miso und Tonkot-
su. Bringt Saure und Scharfe.

Schweinebauch — in diinne Scheiben schneiden, kurz anbraten,
oben auflegen.

47

Zwei Varianten zum Ausprobieren

Tantanmen — Sesampaste und Chiliol in die Brithe, dazu angebra-
tenes Hackfleisch und Friihlingszwiebeln. Die Briihe ist nussig und
kraftig gewtirzt.

Tsukemen — die Nudeln kommen separat, die Briihe bleibt konzen-
triert und heif. Statt zu schopfen, tunkt man jeden Bissen einzeln
ein.

¢ — ~ Unser Tipp

Die Nudeln eher knapp garen und erst ganz zum Schluss in die heifle
Briihe geben. So bleiben sie bissfester und behalten mehr Struktur.

© annapustynnikova / Adobe
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O Essen & Trinken | Washoku

Die
au

Japan isst anders. Nicht nur, was auf den Teller kommt und gegessen wird, sondern wie
bewusst die Zutaten ausgewahlt und die Zubereitung geschieht. Diese Kuche hat einen

Namen: Washoku.

as Wort setzt sich zusammen aus
Dwa (F), dem Schriftzeichen fiir

Harmonie und Japan, und shoku
(1), Essen. Seit 2013 tragt Washoku den
Status des UNESCO-Immateriellen Kul-
turerbes. Ausgezeichnet wurde die jahr-
hundertealte Art, wie japanische Familien
kochen und dabei Bezug auf Jahreszeit
und Herkunft der Zutaten nehmen.

Die klassische Mahlzeit folgt dem Prinzip
ichijii sansai - eine Suppe, drei Gerichte,
Reis. Textur, Temperatur und Geschmack
der Gerichte ergdnzen sich: etwas Ge-
kochtes, etwas Eingelegtes, etwas Gebra-

tenes oder Rohes. Der Reis steht dabei im
Mittelpunkt — nicht als Beiwerk, sondern
als Kern der Mahlzeit.

Das Konzept shun bestimmt, was auf
den Tisch kommt: Jede Zutat hat ihre
Zeit. Bambus im Frithling, Matsutake im
Herbst. Vieles, was Washoku seit Jahr-
hunderten lebt, wird heute wieder be-
wusster gesucht: regionale Produkte, sai-
sonale Zutaten, kurze Wege. Mottainai,
die tiefe Abneigung gegen Verschwen-
dung, gehort auch dazu: Es wird nichts
weggeworfen, was sich noch verwenden
lasst.

Der Geschmack, der das alles zusammen-
hilt, heiflt umami, der fiinfte Grundge-
schmack: eine runde, anhaltende Tiefe,
die sittigt, ohne schwer zu sein. Dashi,
eine klare Brithe aus Meeresalgen und ge-
trocknetem Fisch, ist seine reinste Form.
Miso, die fermentierte Sojabohnenpaste,
eine andere.

Vor dem Essen sagen Japanerinnen und
Japaner itadakimasu. Darin steckt eine
kurze, stille Form von Dankbarkeit: ge-
geniiber den Zutaten, den Menschen, die
sie zubereitet haben, und dem Moment

selbst. (<)



remium-Sake entsteht in kleinen
Familienbrauereien, den soge-

nannten Kuras, aus Reis, Wasser,
Koji und que, in_ei e
Wochen daue!t u

Proz ' ' i
inige der befreundeten Kuras
rung voraussetzt. Ie mc en zuletzt bei den Fine Sake ,%rards in sich

und dem Konnen des Braumeisters (Toji)
kann der Geschmack blumig sein, mine-
ralisch, cremig oder trocken.

Herkunft und Handwerk

Viele dieser Kuras kimpfen heute ums

Uberleben, weil industriell produzier-
ter Sake den Markt pragt und der Alko-

Lovers Miinchen arbe
japanischen Organisationen und Unt
nehmen wie AKAYO daran, klei
ien sichtbarer zu machen. Mit

Japan ausgezeichnet.

Vom Einsteiger zum Verriickten

ntnisse braucht es fiir eine Mit-
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icklich an alle, die Sake kennenler-
nen wollen, und an alle, die ihn bereits
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ie Sake Lovers Miinchen aufraumen —
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, die nicht unbedingt
iissen: Sake zu bayeri-
ichten, zu europdischer Kiiche
Kase. Die Mitglieder verstehen
-Botschafter, S e-Hipster

und

Sake Lovers Minchen ist Europas
grofiter Sake-Verein mit.dem Ziel, Pre-
mium-Sake in Deutschland bekannter
zu machen. Die Mitgliedschaft steht al-
len Interessierten ab 18 Jahren offen.
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O Essen & Trinken | UENO GOURMET

Premium Sake & Sojasaucen - direkt aus Japan

UENO GOURMET bringt seit iiber 20
Jahren Sake und japanische Spezialititen
aus Japan nach Europa. Jeder Sake erzéhlt
eine eigene Geschichte - geprigt von
Reis, Wasser und Handwerk. Im Online-
shop gibt es eine grofle Auswahl an Sake,
Shochu, Yuzu-Sake und japanischen Ge-
wiirzen - von ausgewéhlten Produzenten,
die fiir Qualitdt und Tradition stehen.

Doch UENO GOURMET ist mehr als
ein Shop. Mit Verkostungen, Pairing-
Dinners und Events in der gesamten
DACH-Region zeigen die Sake Somme-
liers, wie vielseitig Sake ist, auch in Kom-
bination mit europidischer Kiiche. Fiir

Sake-Einsteiger gibt es monatliche On-
line-Tastings inklusive passendem Sake-
Set und verstandlicher Einfithrung durch
Experten.

Ein fester Bestandteil ist das Sake-Abo
im Sake Club: Alle drei Monate erhalten
Mitglieder eine Auswahl an Sake - beglei-
tet von einem gefithrten Online-Tasting.

Wer mehr iiber Sake und japanische
Spezialititen erfahren mochte, ist bei
UENO GOURMET genau richtig.

Name: UENO GOURMET GmbH
Telefon: +49 6173 940 686
Onlineshop: www.japan-gourmet.com

Offizieller
Erfrischungs-
partner

von Main Matsuri Festival
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Aka Fuji | Essen & Trinken e

Frankfurt hat ein neues Highlight fiir Liebhaber der japanischen Kiiche: Mit dem Aka Fuji
eroffnet ein Restaurant, das sich einer kulinarischen Tradition widmet, die hierzulande
oft eher im Hintergrund steht. Im Mittelpunkt stehen hier zwei Klassiker der japanischen
Kuche: Udon und Soba — Nudeln, die in Japan fest zur Esskultur gehoren.

eide Nudelsorten werden tiglich
Bfrisch im Restaurant hergestellt.

Besonders bei den Soba zeigt sich
der Anspruch des Hauses: Das verwende-
te Buchweizenmehl wird eigens aus Japan
bezogen, die Nudeln direkt vor Ort ge-
fertigt.

Die Kunst der Soba

Wer Soba bisher nur als Beilage oder
Nebendarsteller auf der Speisekarte er-
lebt hat, wird im Aka Fuji tiberrascht
sein. Das Herzstiick des Angebots ist die

sogenannte Juwari-Soba, eine Variante
aus reinem Buchweizenmehl, ohne Wei-
zenanteil oder Zusitze. In Japan gilt sie
als handwerkliche Konigsdisziplin: Weil
Buchweizen kein Gluten enthilt, verlangt
die Herstellung Erfahrung und Finger-
spitzengefiihl. Dabei entsteht eine Nudel
mit charakteristischem, leicht nussigem
Geschmack und einer Textur, die sich
deutlich von herkémmlichen Mischun-
gen unterscheidet.

Daneben bietet das Aka Fuji auch Ni-
hachi-Soba an, die in Japan verbreitetste
Variante mit 80 Prozent Buchweizen und
20 Prozent Weizenmehl. Etwas milder im
Geschmack und elastischer in der Kon-
sistenz, gilt sie als idealer Einstieg fiir
alle, die Soba zum ersten Mal entdecken
mochten.

Frisch gemacht, taglich
Auch die Udon werden im Restaurant

hergestellt. Die dicken Weizennudeln ge-
horen in Japan zu den beliebtesten All-

tagsgerichten. Sie sind geschatzt fiir ihre
weiche, zugleich angenehm bissfeste
Konsistenz und dafiir, Brithen und Soflen
besonders gut aufzunehmen.

Neben weiteren japanischen Gerichten
bleiben Udon und Soba im Aka Fuji die
Hauptdarsteller.

Name: Restaurant AKA FUJI
Adresse: Praunheimer Landstr. 10,
60488 Frankfurt am Main
Telefon: +49 69 678 084 01
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D Sport & Leben | FuRball auf der groRen Biihne

An einem Bundesliga-Wochenende liegt zwischen Frankfurt und Tokyo fast ein halber
Tag. Im Alltag vieler japanischer Fans ist diese Distanz kaum noch sptirbar. Seit der Saison
2025/26 laufen alle Bundesliga-Spiele uiber neue Medienpartnerschaften. Die Live-Rechte
liegen bei einem zentralen Streaminganbieter, erganzt durch frei zugangliche Angebote mit
ausgewahlten Spielen, Highlights und Formaten.

eit 2012 setzt die DFL Deutsche
SFuBball Liga verstéarkt auf interna-

tionale Markte, weil der heimische
Wachstumsspielraum begrenzt ist.

Die englische Premier League hat die-
sen Weg bereits wesentlich frither und
konsequenter eingeschlagen. Dabei er-
zielt die Liga inzwischen rund zwei Milli-
arden Pfund pro Jahr aus internationalen

Medienrechten, wahrend die Bundesliga
bei rund 220 bis 240 Millionen Euro liegt.

Und auch die DFL fokussiert sich langst
auf das Asiengeschift, das zu den Kern-
mirkten der Bundesliga gehort, und das
sie iiber ein eigenes Biiro in Singapur
steuert. Vor diesem Hintergrund riickt
ein Land mit grofler Kaufkraft besonders
in den Fokus: Japan.

So ist es auch kein Zufall, dass in der
Saison 2025/26 in der ersten und zwei-
ten Bundesliga wieder eine zweistellige
Zahl japanischer Profis in den Kadern

Von Marion Blythe

stand, darunter Hiroki Itd beim FC Bay-
ern Miinchen, Ritsu Déan bei Eintracht
Frankfurt sowie Shiito Machino bei Bo-
russia Monchengladbach. Allein im Som-
mer 2025 wechselten zehn japanische
Spieler zu deutschen Erst- oder Zweitli-
gaclubs. Das stirkt die Position der Bun-
desliga bei Rechteverhandlungen fiir TV-
und Streamingdienste, erschlief3t neues
Merchandising-Potenzial und macht sie
fiir japanische Unternehmen als Sponso-
ren noch wertvoller.




Dass japanische Spieler in der Bundes-
liga keine reinen Marketingtools sind,
zeigt sich daran, wie lange sie bei ihren
jeweiligen Vereinen spielen. So kam der
Mittelfeldspieler Makoto Hasebe 2008
nach Deutschland und wurde tiber zehn
Jahre zu einer der Leitfiguren im Spiel
von Eintracht Frankfurt.

Mit 216 Pflichtspieleinsdtzen wur-
de Shinji Kagawa zu einem der erfolg-
reichsten japanischen Fuflballspieler in
Deutschland. Der offensive Mittelfeld-
spieler gewann zwei Mal mit Borussia
Dortmund die deutsche Meisterschaft
und pragte mit seiner Spielintelligenz
und Technik eine der erfolgreichsten Epi-
soden der jlingeren Vereinsgeschichte in
Dortmund. Fiir Trainer und Sportdirek-

FuBball auf der groRen Biihne | Sport & Leben (€

toren sind das Qualititen, die unabhan-
gig von Marktiiberlegungen zihlen.

Jugendforderung tragt Friichte

Die Clubs setzen dabei nicht nur auf
fertig ausgebildete Spieler, sondern enga-
gieren sich auch im Nachwuchsbereich.
So hat Borussia Dortmund Anfang 2026
eine Clubpartnerschaft mit Cerezo Osa-
ka geschlossen, mit Jugendférderung und
fachlichem Austausch als Kern. Der FC
Bayern Miinchen betreibt seit 2016 eine
offizielle Fuflballschule in Tsuneishi als
JFA-zugelassener Verein.

Und das mit Erfolg: So haben aus die-
ser Struktur bereits einige Spieler den
Sprung in japanische Jugendnational-

© f#K - / Adobe

teams geschafft. Eintracht Frankfurt geht
einen besonderen Weg: Die Eintracht
Frankfurt Academy Japan entstand 2023
und ist seitdem im reguldren japanischen
Spielbetrieb aktiv.

Wie grof das Interesse auf japanischer
Seite ist, zeigt sich nicht nur an Ein-
schaltquoten und Reichweiten. Wenn
die Bundesliga in der spielfreien Zeit mit
ihren Clubs nach Japan geht, spielen sie
vor vollen Réangen in Tokio, Osaka oder
Saitama. Dort treffen die Teams auf ein
Publikum, das lingst mehr sucht als nur
internationale Stars: Japanische Fans su-
chen Nihe und Identifikation mit heimi-
schen Spielern und eine Liga, die in Japan
nicht nur verfolgt, sondern aktiv gelebt
werden kann. (<]
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O Sport & Leben | Portrait: Yuzuru Hanyu

Mehr als

Spitzensportler kampfen in der Regel darum, moglichst lange an der Spitze zu bleiben. Yu-
zuru Hanyu tat das Gegenteil und erfand den Eiskunstlauf fur sich neu. Statt um Punkte und
Medaillen geht es fur den Eiskunstlaufer heute um Ausdruck, Inszenierung, und die Frage,
wie Sport zur Kunst werden kann.

er Yuzuru Hanyu einmal auf
dem Eis gesehen hat, ver-
steht schnell, warum selbst

Menschen, die mit Eiskunstlauf wenig
anfangen konnen, von ihm sprechen.
Natiirlich sind da die Medaillen: Olym-
pisches Gold 2014 in Sotschi und 2018
in PyeongChang, dazu Weltmeistertitel
und Rekorde. Als erster Eiskunstldufer
seit 1952 gewann der Japaner zweimal in
Folge olympisches Gold. Doch was ihn
besonders machte, lief} sich nie allein in
Punkten messen.

Wiahrend andere Athleten Programm-
abfolgen liefen, schien Hanyu oft Ge-
schichten zu erzdhlen. Seine Bewegun-
gen wirkten selten nur technisch, selbst
schwierige Sprungkombinationen hatten
etwas Leichtes, fast Selbstverstdndliches.
Wer ihn beobachtete, hatte oft weniger
das Gefiihl, einen Wettkampf zu sehen,

als eine Auffithrung, in der Sport und
Ausdruck ineinander iibergehen.

Genau das erkldrt auch, warum sein Ab-
schied viele tberraschte. Im Sommer
2022 beendete Hanyu seine Amateurkar-
riere — nicht, weil er nicht mehr mithalten
konnte, sondern obwohl er weiterhin zur
Weltspitze gehorte. Eine Riickkehr zu den
Olympischen Spielen schloss er aus. Fiir
viele beginnt dann die schwierige Suche
nach dem richtigen Zeitpunkt fiir den
Riickzug. Hanyu entschied sich fiir einen
anderen Weg: Er horte auf, um etwas
Neues zu beginnen.

Seitdem nutzt er das Eis nicht mehr als
Wettkampftlache, sondern als Biithne: In
seiner Ice Story-Reihe verbindet er Mu-
sik, Licht, Projektionen und personli-
che Themen zu Inszenierungen, die sich
nur schwer in eine Schublade einordnen

von Nala Vierrath

lassen. Produktionen wie Gift, Re_Pray
oder Echoes of Life bewegen sich irgend-
wo zwischen Sport, Konzert und Theater,
oft getragen von nur einer Person: ihm
selbst.

Dass ein Eiskunstldufer ganze Shows bei-
nahe allein bestreitet, ist ungewéhnlich.
Wo sonst Ensembles auftreten oder ver-
schiedene Stars gemeinsam auf dem Eis
stehen, tragt Hanyu oft {iber Stunden
die Aufmerksamkeit eines ganzen Pub-
likums, ohne Wertungsrichter, ohne Me-
daillen.

Mit Reallive kehrte Hanyu zu fritheren
Programmen zuriick - allerdings nicht
als Wiederholung. Die Stiicke wirken
verdndert und weitergedacht, als wiirde
er auf seine eigene Geschichte zuriick-
blicken und sie dabei ein Stiick weit neu
erzdhlen. (¢

© Bukharev Oleg / Shutterstock.com
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D Sport & Leben | Niirburgring

; mngﬂ:der
nichts schenkt

Wer einmal nachts an der Nordschleife des Nurburgrings stand, versteht schnell, warum
Menschen Jahr fiir Jahr wiederkommen. Irgendwo hinter den Baumen nahert sich ein Mo-
torengerausch, dann schneiden fur wenige Sekunden Scheinwerfer durch den Wald, bevor
wieder Dunkelheit bleibt. Nebenan riecht es nach Grillkohle, jemand schenkt Kaffee aus
einer Thermoskanne nach, andere sitzen seit Stunden in Regenjacken auf Campingstiihlen
und warten einfach. Das 24-Stunden-Rennen auf dem Niirburgring ist kein gewohnliches

Motorsportereignis.

wie lange nicht. Mit 161 gemeldeten
Fahrzeugen stand das grofite Star-
terfeld seit mehr als zehn Jahren auf der

Im Jahr 2026 war der Andrang so grof3

Nennliste. Mehrtagestickets waren friith
vergriffen. Dabei reicht die Aufmerksam-
keit weit iiber Europa hinaus. Auch nach
Japan.

Dass der Niirburgring dort seit Jahr-
zehnten eine besondere Rolle spielt, iiber-
rascht auf den ersten Blick vielleicht. In
Japan kennt man die Nordschleife nicht
nur aus Rennberichten, sondern aus

Testfahrten, Onboard-Videos und Renn-
simulationen - oft lange bevor man sie
selbst einmal sieht. Der Niirburgring gilt
dort seit Jahren als Ort, an dem sich zeigt,
wie gut Technik unter schwierigen Bedin-
gungen wirklich funktioniert.

Denn die Nordschleife verzeiht wenig.
Wechselhaftes Wetter, Bodenwellen, blin-
de Kuppen und ein Asphalt, der sich iiber
mehr als 20 Kilometer stindig verandert,
machen den Niirburgring bis heute zu
einem Ort, an dem sich wenig verste-
cken ldsst. Hier zeigt sich oft schneller

Von Marion Blythe

als anderswo, ob Technik, Abstimmung
und Ausdauer auch dann funktionieren,
wenn Bedingungen nicht ideal sind. Viel-
leicht erkldrt gerade das die anhaltende
Faszination, die der Ring in Japan bis
heute ausiibt.

Acht Runden vor dem Start

Die Verbindung reicht weiter zuriick,
als man vermuten wiirde. Am 2. Au-
gust 1964 trat beim Groflen Preis von
Deutschland erstmals ein japanisches
Formel-1-Auto bei einem Weltmeister-
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schaftsrennen an: der Honda RA271, ge-
fahren von Ronnie Bucknum. Acht Trai-
ningsrunden hatte Bucknum vor dem
Rennen absolviert, bevor er sich auf eine
Strecke begab, die selbst erfahrenen Fah-
rern Respekt abverlangte. Am Ende wur-
de er als Dreizehnter gewertet. Kein Er-
gebnis fiir die Geschichtsbiicher, aber ein
bemerkenswerter Moment: Japan stellte
sich ausgerechnet auf einer der schwie-
rigsten Rennstrecken Europas dem Wett-
bewerb.

Noch im selben Jahr gewann ein Hon-
da S600 beim 500-Kilometer-Rennen
auf dem Niirburgring seine Klasse. Dass
Honda zum Ring zuriickkehrte, hatte
Griinde, die weit iiber Rennwochenen-
den hinausgingen. Ende der 1980er-Jahre
nutzte das Unternehmen die Nordschlei-
fe intensiv fiir die Entwicklung des NSX.
Den Anstof3 dazu hatte Ayrton Senna ge-
geben, der nach Testfahrten angemerkt

hatte, dass die Steifigkeit des Fahrzeugs
verbessert werden miisse. Die Strecke in
der Eifel bot dafiir Bedingungen, die sich
kaum simulieren lieen.

Zum Inventar des Rings gehoren langst
auch Marken, die man nicht sofort mit
Japan verbindet. Dunlop und Falken -
beide heute unter dem Dach von Sumit-
omo Rubber Industries - sind seit Jahren
fester Bestandteil des 24-Stunden-Ren-
nens. Falken Motorsports ist dabei keine
symbolische Prisenz: Das Team geht re-
gelmiaflig mit einem Porsche 911 GT3 R
an den Start, kdmpft sich durch Néchte,
in denen Temperaturen fallen, Regen auf-
zieht und Grip sich von einer Runde zur
néichsten verdndert.

Gelb auf der Nordschleife

Dass Dunlop 2026 zusitzlich mit einem
eigenen GT3-Programm in die Topklasse

Niirburgring | Sport & Leben (€

zuriickkehrte, unterstreicht, welche Be-
deutung die Marke am Niirburgring bis
heute hat. Seit September 2025 ist Dun-
lop zudem offizieller Reifenpartner der
Gran Turismo World Series und von
Gran Turismo 7 - einer Rennwelt, tiber
die viele Fans weltweit erstmals mit der
Nordschleife in Berithrung kommen.

Bis heute gilt die Nordschleife des Niir-
burgrings in Japan als etwas Besonderes.
Rundenzeiten vom Niirburgring werden
aufmerksam verfolgt, Onboard-Videos
millionenfach angesehen, und in Renn-
simulationen wie Gran Turismo drehen
viele Motorsportfans ihre ersten virtu-
ellen Runden auf der Strecke, lange be-
vor sie je in die Eifel reisen. Fiir manche
bleibt der Niirburgring daher ein Ort
aus TV-Ubertragungen, Streamings und
Videospielen. Einer, der fast mythisch
wirkt, gerade weil er sich nicht vollstdn-
dig kontrollieren ldsst. (<)
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JEDE KURVE EINE
EINLADUNG.
JEDE GERADE EIN
VERSPRECHEN.

DUNLOP verwandelt Erfolge auf der Rennstrecke

in Innovation fur den Alltag. Echte Performance,

die bei jedem Wetter Kontrolle und Sicherheit

garantiert. Mit einer Prazision, die nicht einfach 4
bewegt, sondern begeistert.
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GRAN TURISHO"

&> DUNLOP

dunloptyres.com & TAKING YOU BEYOND




ORIGINAL;, |
ORIGINALS |

YOUR TRUE JAPAN MOMENT.

’ Jetzt scannen
& erleben!
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Nissin Foods GmbH | Ginnheimer StraRe 6, 65760 Eschborn, Germany +49 6196 785960 | contact.de@nissin.com | www.nissin-foods.eu





